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06:00						2238271
OKOO

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2240773
LES LAPINS CRETINS (SAISON 4)
BOXE CRETINE

Sous-titrage télétexte
Ce programme est disponible en audiodescription
--ooo--
						2240774
GARFIELD & CIE (SAISON 1)
CHACUN CHEZ SOI

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2240775
GRIZZY ET LES LEMMINGS (SAISON 2)
APPLIS TRES MOBILES

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
08:35						2238272
SAMEDI OKOO

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2240776
LES AS DE LA JUNGLE A LA RESCOUSSE (SAISON 3)
LA DERNIERE GROTTE SUR LA GAUCHE

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2240778
SCOOBY-DOO, MYSTERES ASSOCIES
LE SECRET DU DRAGON DE JADE

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2240779
MIKE, UNE VIE DE CHIEN !
ABRA...PATATRAS

Sous-titrage télétexte
Ce programme est disponible en audiodescription
____________________________________________________
10:45						2226413
CONSOMAG

Une émission de l'Institut National de la Consommation

Sous-titrage télétexte

____________________________________________________
10:50						2219374
VOYAGES ET DELICES BY CHEF KELLY
MATABA - MAYOTTE

Une coproduction France Télévisions et 909 Productions
Présenté par Kelly Rangama

De l'Atlantique à l'Océan Indien, du Pacifique à la Mer des Caraïbes, la cheffe étoilée Kelly Rangama sillonne tous les territoires d'Outre-Mer à la rencontre de celles et ceux qui défendent leur patrimoine gastronomique. 
Producteurs, artisans agriculteurs, chefs cuisiniers ou simples amateurs de bonnes chères, ils sont des dizaines à partager avec elle leur savoir-faire unique.
A travers ces rencontres riches en émotions, Cheffe Kelly redécouvre des recettes ancestrales et les revisite en respectant leurs racines. 

Sous-titrage télétexte
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11:20						2238273
METEO

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
11:30						2227370
DANS VOTRE REGION

Un magazine proposé par votre antenne régionale
____________________________________________________
12:00						2238274
12/13
--ooo--
12:00						2237588
12/13 JOURNAL REGIONAL
                                             *******
12:25						2238275
12/13 JOURNAL NATIONAL

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
12:55						2237591
LES NOUVEAUX NOMADES

Un magazine proposé par les antennes régionales de France 3
Produit par France Télévisions et France.tvstudio
Avec la participation de Laurent Guillaume (Chroniques d'en Haut), Eric Perrin (Cap Sud Ouest), Marine Barnérias (Littoral), Yvan Hallouin (Paname), Vincent Chatelain (Histoire de se Balader / Vachement Normand), Kamini (Les Gens des Hauts), Emilie Broussouloux et Sophie Jovillard (Ô Sud !), Nathalie Simon (Chroniques Méditerranéennes), Chloé François et Charles-Henry Boudet (Pourquoi chercher plus loin ?), Gaëlle Grandon (C'est là !), Audrey Tordelli et Célia Petroni (D'Umani), Julie Hattu (Envie Dehors !)


"Les Nouveaux Nomades", ils nous invitent dans leur région, 
au-delà des sentiers battus, à la rencontre de passionnés. 
Des bords de la Méditerranée aux sommets alpins, des bords de Loire aux côtes Atlantique, des Pyrénées jusqu'au cœur de la capitale..., la diversité des territoires est riche de belles surprises à découvrir et à faire découvrir !

Au sommaire :
Dans un pays où chaque région recèle autant de lieux que de rencontres possibles, il faut bien toute une équipe de "Nouveaux Nomades" pour les dénicher... 

- Cap Sud Ouest : La Flow Vélo
La "Flow Vélo" est une voie bucolique et protégée, aménagée pour les vélos. Elle permet de découvrir à son rythme une grande variété de patrimoines. Le parcours de 290 kilomètres part de la Dordogne, longe le fleuve de la Charente pour se terminer en plein océan sur l'île d'Aix. 
Une odyssée cycliste qui commence sur une jolie piste -ancienne voie ferrée- en plein Périgord vert.

- Chroniques d'en Haut : Le nouvel Hôtel-Dieu
Sur la presqu'île de Lyon, l'emblématique Hôtel-Dieu achève sa réhabilitation. Un chantier titanesque de quatre ans a transformé cet ancien hôpital classé au patrimoine historique en un lieu dédié à l’art de vivre, avec un centre commercial, un centre d'affaires et la future cité internationale de la gastronomie. Une restauration parmi les plus importantes de France ces dernières années.

- Histoire de se Balader : Fibre normande
Grâce à son climat doux océanique, la Normandie est devenue un terroir pour le lin. La région est aujourd'hui le premier producteur mondial de lin textile, une petite plante peu gourmande pour la planète. L'enjeu est maintenant de développer la transformation de cette fibre durable sur le territoire, comme dans cette coopérative...

- Pourquoi chercher plus loin ? : Bûcheronnage sportif
Schirrhein, petite commune d’Alsace en bordure de forêt, est un haut lieu du bûcheronnage en France. Dans les années 70, le village comptait encore plus de 300 bûcherons. 
C’est ici qu’Elie a grandi. Avec sa compagne Rachel, ils pratiquent le bûcheronnage sportif au plus haut niveau. La discipline est née aux Etat-Unis en 1985. Le principe est simple : on coupe, on hache, on tronçonne en moins de temps possible. Et pour éviter tout risque, la meilleure protection c’est la côte de maille !

- Ô Sud ! : Nuances de noir
Face à la flamboyante cathédrale de Rodez, se dresse un autre joyau d’architecture et d’art de la ville : le musée Pierre Soulages. Inauguré en 2014, il présente les œuvres majeures du peintre ruthénois.

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
13:25						2226619
UN LIVRE UN JOUR

Une émission proposée par Adeline Alexandre et Delphine Chaume

"Un Livre Un Jour" invite un lecteur, connu ou inconnu, qui nous fait partager le livre qui l'a marqué.
Une programmation ouverte à tous les styles et à tous les genres littéraires : récit, essais, fiction, jeunesse, mangas, BD, illustrés... Tous les ouvrages, qu'ils soient ou non actualité, sont mis à l'honneur au même titre que les grands classiques.

"Zebu Boy", de Aurélie Champagne, aux Editions Monsieur Toussaint Louverture

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
13:35						2226449
SAMEDI D'EN RIRE (I)

Produit par R&G Productions
Réalisé par Jérôme Revon
Présenté par Jean-Luc Lemoine, en compagnie de Nadège Beausson-Diagne et Marc Toesca

Chaque semaine dans "Samedi d'en Rire", Jean-Luc Lemoine nous plonge dans le patrimoine humoristique et musical des années 70 à nos jours à travers des images d'archives exceptionnelles et inédites.
Accompagné de sa bande de chroniqueurs, Jean-Luc nous propose un voyage dans le temps empreint de nostalgie et nous invite à revivre pour notre plus grand plaisir les moments cultes de l'humour et des tubes légendaires qui ont rythmé nos vies. 

Nadège Beausson-Diagne, avec sa répartie et son esprit pétillant, distillera sa bonne humeur. 
Marc Toesca, le "Monsieur Musique", nous fera revivre nos meilleurs souvenirs.
Dans une ambiance chaleureuse et conviviale, Jean-Luc et sa bande nous feront jouer tout au long de l'émission ! Tout sera prétexte à revisiter humour et musique dans la joie et la bonne humeur !

"Samedi d'en Rire", un cocktail savoureux de musique et d'humour !

Sous-titrage télétexte





____________________________________________________
15:15						2235390
LES CARNETS DE JULIE AVEC THIERRY MARX
LES DESSERTS AUX POMMES

Une émission gourmande produite par 3eŒil Productions, avec la participation de France 3
Présentée par Julie Andrieu, en compagnie de Thierry Marx et Raphaël Haumont

"Les Carnets de Julie avec Thierry Marx" confrontent une recette à l'avis du grand chef étoilé Thierry Marx et du physico-chimiste Raphaël Haumont.
Une recette choisie parmi les plats préférés des Français -bœuf bourguignon, blanquette de veau, saumon à l'oseille, bouillabaisse ou même la pizza- est mise à l'honneur chaque semaine !
Julie Andrieu fait appel au savoir et au talent de Thierry Marx, grand chef doublement étoilé, et à Raphaël Haumont qui applique ses connaissances de chimiste au domaine de la gastronomie. 

Parmi les questions auxquelles l'émission répondra : Est-il nécessaire de faire mariner la viande du bœuf bourguignon ? 
Faut-il préalablement cuire les pommes de terre du gratin dauphinois ou dénoyauter les cerises pour obtenir un meilleur clafoutis ?  
Et parce qu'il existe de multiples façons de préparer ces plats qui appartiennent à notre patrimoine, Julie et Thierry se mettront aux fourneaux pour nous révéler leur propre recette en s'inspirant s'ils le souhaitent des secrets et des astuces de cuisiniers amateurs auxquels Julie continuera à rendre visite partout en France.

Pour rester fidèle à la tradition des "Carnets de Julie", c'est autour de la table d'une cuisine spécialement aménagée pour cette nouvelle formule que prendra fin chaque numéro. Rejoints par leurs invités, Julie et Thierry feront déguster, commentaires à l'appui, leurs recettes respectives pour le plus grand plaisir de tous.

LES DESSERTS AUX POMMES

- Historique de la recette :
La tarte Tatin est une tarte aux pommes retournée. Elle n'est composée que de quatre ingrédients : des pommes, du beurre, du sucre et de la pâte, auxquels on peut ajouter une pincée de sel.
Selon la légende, la tarte Tatin a été inventée par deux sœurs, Caroline et Stéphanie Tatin, dans un village du Loir-et-Cher : Lamotte-Beuvron. Elles dirigeaient toutes deux l'hôtel familial -l'hôtel Tatin- de 1894 à 1906. C'est la plus âgée des deux sœurs, Caroline, qui recevait la clientèle tandis que Stéphanie s'occupait de la cuisine et préparait notamment une fameuse tarte aux pommes réputée comme étant fondante et bien caramélisée. L'histoire raconte qu'un jour, un dimanche d'ouverture de chasse, Stéphanie a, dans la précipitation, oublié de mettre sa pâte dans le moule et n'a donc enfourné que des pommes avec du sucre. Une fois son oubli aperçu, elle aurait donc ajouté la pâte par-dessus les fruits pour masquer sa bêtise, créant ainsi une sorte de tarte renversée. On raconte également que la tarte serait tombée et renfournée à l'envers pour rattraper le coup. 
Mais, la réalité serait tout autre... Cette tarte retournée et savoureuse serait en réalité une ancienne spécialité solognote que l'on pouvait déguster dans tout l'Orléanais. Les sœurs Tatin ne l'auraient peut-être finalement que popularisée.
C'est à la même époque que Louis Vaudable, alors propriétaire du célèbre restaurant Maxim's à Paris, a découvert cette tarte assez spéciale lors d'un repas de chasse. Charmé par le dessert, ni une ni deux, il a demandé la recette aux sœurs Tatin qui ont refusé de dévoiler leur secret. Il aurait alors décidé d'envoyer l'un de ses cuisinier faire de "l'espionnage gastronomique" en le faisant passer pour un jardinier voulant se faire embaucher. Le cuisinier aurait alors découvert la fameuse recette et l'aurait ramenée à Paris. Le Maxim's a alors commencé à servir "la tarte des demoiselles Tatin". 
C'est Maurice-Edmond Sailland, dit Curnonsky, célèbre critique gastronomique aussi surnommé le "Prince des gastronomes" qui a diffusé la recette à grande échelle en la publiant dans l'un de ses ouvrages en 1926. On raconte que c'est lui qui aurait inventé l'histoire de la maladresse des sœurs Tatin pour amuser les journalistes lors d'une conférence de presse.
Aujourd'hui, et depuis 1978, existe la Confrérie des Lichonneux de la tarte Tatin, dont le but est de défendre la vraie recette de la tarte Tatin. Mais, n'en déplaise à la confrérie, la recette est revisitée à toutes les sauces. On la déguste aussi bien salée que sucrée, avec des pommes ou des abricots, avec des fruits ou des légumes. De quoi redorer encore plus ce classique de la cuisine traditionnelle française.

- Sujet produit : La pommiculture
Dans ce reportage, nous retrouvons Nicolas Louault dans son verger à Missillac, en Loire-Atlantique. Nous suivons avec lui la récolte des pommes. Ensuite, sa femme cuisinera pour nous deux sortes de tartes.

- Sujet recette : Tarte aux pommes sans pâte
Pour ce sujet, nous retrouvons Nello di Meo qui réalisera pour nous une tarte aux pommes sans pâte. Il nous accueille dans son appartement parisien, pour nous parler de cette recette qu'il tient de son frère aîné.

- Sujet recette : Strudel aux pommes
Dans ce reportage, nous nous rendons à Strasbourg chez Petra Lukovic-Cil. Avec sa mère Magda Lukovic, elles cuisineront à quatre mains un strudel aux pommes.

- Les recettes :
La tarte Tatin de Laurent, revue par Julie
La recette de Thierry Marx : tarte Maître Pons
L'apple pie d'Hélène Picken

- Et aussi les expériences de Raphaël au labo :
Les pectines de pommes
Le caramel de fructose

Sous-titrage télétexte
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16:15						2235393
LES CARNETS DE JULIE (I)
A LA TABLE DE MARCEL PAGNOL

Une émission gourmande coproduite par Troisième Œil Productions et JA Productions, avec la participation de France 3
Présentée par Julie Andrieu

À travers les siècles, de nombreux auteurs, peintres, poètes ou romanciers se sont passionnés pour les plaisirs de la table.
Dans cette nouvelle collection, Julie propose de sillonner les régions sur les traces de grands artistes gastronomes qui ont marqué l'univers artistique et laissé une empreinte gastronomique. 
Le prétexte pour découvrir de nouvelles recettes régionales puisées dans un terroir et dans l'imaginaire de créateurs, de rencontrer des producteurs et des passionnés de nourriture, aussi bien culturelle que terrestre !

Julie déambulera et réalisera ces recettes d'artistes avec des amateurs d'art et de bonne chère. Elle revisitera l'univers de fortes personnalités qui ont inspiré le monde artistique, littéraire ou pictural et qui, à leur façon, ont imprégné l'identité d'une région. 

A LA TABLE DE MARCEL PAGNOL

C'est sur les traces d'un écrivain épicurien, amoureux de son pays Marseillais, que nous retrouvons Julie... Marcel Pagnol bien sûr. L'enfant du pays du Pastis, de la bouillabaisse, du gibier de garrigue a tant écrit sur les trésors de sa terre natale. Et c'est avec son petit-fils, Nicolas Pagnol, que Julie a rendez-vous aujourd'hui. Pas n'importe où : au pied du Garlaban, en pleine garrigue, terrain de prédilection de Marcel qui y tourna nombre de ses films : "Angèle" en 1934, "La fille du puisatier" en 1940, ou l'incontournable "Manon des Sources" en 1952. Cet attachement à ces collines, Pagnol le tient de sa plus tendre enfance. Julie partira ainsi à la découverte des lieux, des ambiances et aussi des plats qui ont nourri l'enfance de l'écrivain cinéaste. Et ce aux côtés de personnalités pagnolesques qui vivent au coeur des lieux de vie de l'auteur. 

Nous commencerons par une recette de Nicolas Dromard, comédien et ami de Nicolas Pagnol. Avec Julie, ils cuisineront des grives bardées, pour faire honneur au Marcel chasseur, qui adorait ce plat rustique et convivial. Nous irons ensuite du côté d'Allauch, village dans lequel la famille de Marcel Pagnol achèta une maison de vacances : Bastide Neuve en 1904. Le petit Marcel y passe alors des moments mémorables avec son ami Lili des Bellons et les racontera avec nostalgie dans ses « Souvenirs d'enfance ». C'est dans ce village que Nicolas Pagnol recevra Julie pour cuisiner une recette familiale qui lui tient à coeur : la daube de poulpe. Julie profite de sa présence à Allauch pour faire un tour au Moulin Bleu, confiserie traditionnelle où la même famille fabrique depuis 5 générations les fameux suce-miel, ces bonbons au miel exclusivement fabriqués au coeur de ce village provençal.


Pour rester dans les gourmandises sucrées, Julie se rend chez Josée Boutin, présidente des Amis de Marcel Pagnol. Ensemble, elles cuisineront les fameuses navettes marseillaises mais également un flan aux oeufs, dont elle tient la recette de sa grand-mère.

Enfin, nous ferons un détour chez Luc et Magali Falcot, chevriers et producteurs de fromage, et pas n'importe lequel : la brousse du Rove, qui tient son nom de la race endémique des collines marseillaises : les chèvres du Rove. Clin d'oeil aux chevriers qui ont bercé l'enfance de Marcel Pagnol. C'est enfin dans le mythique restaurant du Cigalon, dans lequel Marcel Pagnol tourna son film éponyme, que se déroulera le banquet de l'émission, réunissant tous les intervenants de l'émission, au coeur du quartier de la Treille, dans l'antre de Marcel Pagnol et des ruelles qui l'inspirèrent tout au long de sa vie.

Les recettes préférées de Marcel Pagnol : 
- Grives bardées, réalisées par Nicolas Dromard et Julie
- Daube de poulpe, réalisée par Nicolas Pagnol 
- Navettes marseillaises et flan aux oeufs, réalisées par Josée Boutin

Sous-titrage télétexte
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EXPRESSION DIRECTE
FSU
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17:15						2216523
TROUVEZ L'INTRUS

Un jeu réalisé par Gérard Pullicino et Serge Khalfon
Créé et produit par Air Productions, avec la participation de France 3
Animé par Eglantine Eméyé

"Trouvez l'intrus", un jeu de culture générale d'un nouveau genre au cours duquel les candidats doivent trouver à chaque question, non pas la bonne réponse, mais l'intrus caché parmi les affirmations. 
Pour gagner, il suffit donc de repérer l'erreur !
A chaque émission, 4 candidats viennent tenter leur chance pour affronter le champion et remporter la cagnotte.

Sous-titrage télétexte







____________________________________________________
17:55						2216530
QUESTIONS POUR UN SUPER CHAMPION

Produit par FremantleMedia, avec la participation de France 3
Réalisé par Olivier Baudoin et Karl Grosse
Un jeu animé par Samuel Etienne

"Questions pour un Super Champion", la compétition incontournable qui propose, chaque samedi, de retrouver les plus grands champions ayant obtenu plusieurs victoires au cours de l'émission quotidienne, et qui vont s'affronter pour tenter de détrôner le champion en lice au cours d'un face à face final. 
Avec toujours des matchs de haut niveau et une cagnotte de 
50 000€ à remporter toutes les 5 victoires !

Sous-titrage télétexte
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18:50						2238277
LA P'TITE LIBRAIRIE
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____________________________________________________
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19/20
--ooo--
19:00						2237602
19/20 JOURNAL REGIONAL
                                              *******
19:30						2238279
19/20 JOURNAL NATIONAL
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METEO REGIONALE
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20:05						2234539
JOUONS A LA MAISON

Une Coproduction France Télévsions Studio et Warner Bros International Production France

Présenté par Alex Goude

Vous ne pouvez plus sortir de chez vous ? Jouez avec nous ! 
"Jouons à la maison", la première émission où les candidats jouent depuis chez eux ! 

Avec "Jouons à la maison", tous les week-ends, quatre candidats, chez eux, devant la caméra de leur téléphone, d'une tablette ou d'un ordinateur, seuls ou entourés de leurs proches, vont s'affronter en trois manches et avoir la possibilité de remporter les 5 000 euros promis au vainqueur.




Dans cette émission, chaque famille pourra jouer dans la joie et la bonne humeur, tout en étant chez elle pour respecter la période de confinement. Comment ? En répondant à des questions qui ont pour sujet les comportements et habitudes des Français dans tous les domaines de la vie (pratique, culturelle…) : ce que les Français préfèrent manger, ce qu'ils aiment regarder à la télévision, lire, comment et à quel rythme ils organisent leurs journées, particulièrement en cette période de confinement. En effet, des sondages ont été organisés ces jours-ci auprès d'un panel représentatif de la population française et nous permettent d'avoir un reflet très précis de ce que vivent les Français aujourd'hui. À nos candidats de trouver ce qu'ils ont répondu.

Sous-titrage télétexte
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JOUONS A LA MAISON

Une Coproduction France Télévsions Studio et Warner Bros International Production France

Présenté par Alex Goude
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TERRES DE PARTAGE
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METEO
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FILM DE TELEVISION
LES MYSTÈRES DES MAJORETTES (I)

Film de télévision, Policier (FRA)
Réalisé par Lorenzo Gabriele
Scénario et dialogues : Laure Duthilleul et Lorenzo Gabriele
Une Production FLACH FILM PRODUCTION
en coproduction avec France Télévisions, AT Production et RTBF 
Avec la participation de la RTS – Radio Télévision Suisse
Avec le soutien du département de la Charente-Maritime et de la Région Nouvelle-Aquitaine, en partenariat avec le CNC, avec le soutien de la SACEM
Producteurs délégués : Sylvette Frydman et Jean-François Lepetit
Directeur de Production : Pascal Lamargot
Directeur de la photographie : Christophe Paturange
Chefs costumiers :Valérie Cabeli et François Jugé
Chef décorateur : Christophe Rudel
Premier Assistant Réalisateur : Pascal Salafa
Musique originale : David Imbault



Avec:
Isabelle Vitari (Claire)
Alexandre Varga (David)
Marie Bunel (Patricia)
Michèle Moretti (Eliette)
Laurent Fernandez (Jo)
Jean Dell (Pierre)
Lucia Passaniti (Lauren)
Matthieu Lermite (Luc)

Dans une petite ville de Charente-Maritime, une jeune majorette est retrouvée morte dans la glacière située sur le domaine de Madame Li, une riche viticultrice chinoise installée depuis quinze ans dans la région.  
Pour Claire, capitaine de gendarmerie en charge de l'affaire, l'enquête s'annonce des plus compliquées, entre les rivalités de majorettes, les soupçons véhiculés par la xénophobie des villageois et les vieilles histoires de famille qui renaissent ... 

On impose à Claire, David, un criminologue de la région, comme partenaire dans son enquête.
Claire, peu encline à se prêter au jeu des analyses psychologiques de son partenaire, va devoir pourtant trouver un moyen de collaborer avec ce dernier afin de résoudre le mystère qui plane sur la petite ville. 
Leur collaboration imposée va révéler chez chacun d'eux de douloureux secrets ...

Sous-titrage télétexte
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22:35						2240812
FILM DE TELEVISION
L'INCONNU DE BROCÉLIANDE

Film de télévision, Policier (FRA)
Réalisé par Vincent Giovanni
Scénario et dialogues : Virginie Brami et Yann Le Gal
Producteurs : Jean Labib et Louise Barnathan
Une production Compagnie des Phares et Balises, avec la participation de France 3, Be Films, la RTBF, la RTS, TV5 Monde, le CNC, avec le soutien de la région Bretagne
Directrice de la photographie : Pénélope Pourriat
Cheffe décoratrice : Chantal Giuliani

Avec :
Claire Keim (Marie Delorme)
Fred Bianconi (Eric Jourdain)
Francois Vincentelli (Romain Delorme)
Carole Bianic (Elodie Lemeur)
Yanis Richard (Kilian Morvan)
Féodor Atkine (Yvon Delorme)

En pleine forêt de Brocéliande, un corps en partie calciné, impossible à identifier, est retrouvé en même temps qu'un jeune garçon de 13 ans en état de choc et incapable de parler. Pourquoi s'est-il retrouvé là ? 

Et comment se fait-il qu'il ne veuille plus parler ? Sa présence 
est-elle liée au meurtre ? Personne ne le sait, et personne ne le réclame...

Marie Delorme et Eric Jourdain, les deux gendarmes chargés de l'enquête, vont devoir élucider au plus vite ce mystère, mais pour ce couple au bord de la rupture, rien ne sera vraiment simple... 
Pour les aider à faire parler l'enfant, ils vont avoir besoin de l'aide du frère de Marie, Romain Delorme, pédopsychiatre aux méthodes "originales" qui va poser sur l'enquête, et sur eux, un regard acéré. Sa seule certitude est que le jeune garçon a été témoin du crime...
Le temps presse. Les vieux démons de Marie ressurgissent et la déstabilisent de plus en plus dans cette enquête qui la replonge dans de douloureux souvenirs...
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METEO
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APPASSIONATA
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CONCERT
MARIA CALLAS, UNE VIE D'OPERA

Une production Morgane Production
Réalisé par Franck Broqua

Filmé le 1er novembre 2018 au Théâtre des Champs Elysées

Avec : 
Aleksandra Kurzak, Marina Rebeka, Vannina Santoni, 
Anne-Sophie Duprels, Venera Gimadieva, Karine Deshayes, Ekaterina Semenchuk, Roberto Alagna, Saimir Pirgu, Levy Sekgapane, Jean-François Borras, Florian Sempey, Tassis Christoyannis

Avec l'ensemble vocal Fiat Cantus, et l'Orchestre Lamoureux, sous la direction d'Yvan Cassar

Maria Callas… C'est une présence, une voix reconnaissable entre toutes, mais surtout une interprète exceptionnelle, devenue une icône, une légende à la vie parfois si proche de celle des héroïnes tragédiennes qu'elle a si merveilleusement incarnées (Carmen, Violetta, Abigaille, Lady Macbeth, Rosine…).
Celle qu'on appelait la Divine a révolutionné l'opéra du 
XXe siècle, grâce à sa voix, son charisme et ses qualités exceptionnelles de comédienne. Elle est encore aujourd'hui indétrônable et continue à fasciner.

La diva du siècle est donc à l'honneur d'une soirée exceptionnelle proposée par France 3. Un cadeau lyrique où se mêlent musique, excellence, talents et convivialité.
Depuis le Théâtre des Champs Elysées à Paris, dans un décor spécialement créé pour l'émission, de grands chanteurs venus du monde entier lui rendent hommage en interprétant les plus beaux airs des opéras qu'elle a rendus mythiques : la Traviata, Tosca, Madame Butterfly, La Somnambule, Norma, Lucia di Lammermoor, Maria Stuarda...
Grâce à de nombreuses archives qui la font revivre en interviews et en musique, et à ces artistes internationaux, France 3 propose un programme exceptionnel très riche en émotions...
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OPERETTE
LES P'TITES MICHU
(AU THEATRE GRASLIN DE NANTES)

Opérette en 3 actes d'Albert Vanloo et Georges Duval
Musique : André Messager
Création à Paris, théâtre des Bouffes-Parisiens, le 16 novembre 1897
Direction musicale : Pierre Dumoussaud 
Mise en scène : Rémy Barché, assisté de Alix Fournier-Pittaluga 
Scénographie : Salma Bordes 
Costumes : Oria Steenkiste 
Lumières : Florent Jacob 
Une Coproduction Heliox films, Bru Zane France et l'Orchestre National des Pays de la Loire, avec la participation de France Télévisions et Télénantes
Réalisé par Nicolas Engel

Avec les artistes de la Compagnie Les Brigands : 
Violette Polchi (Marie-Blanche)
Anne-Aurore Cochet (Blanche-Marie)
Philippe Estèphe (Gaston)
Marie Lenormand (Madame Michu)
Damien Bigourdan (Monsieur Michu)
Boris Grappe (Général des Ifs)
Artavazd Sargsyan (Aristide)
Romain Dayez (Bagnolet)
Caroline Meng (Melle Herpin)

Et :
Le Chœur d'Angers Nantes Opera (sous la direction de Xavier Ribes)
L'Orchestre National des Pays de la Loire
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UN LIVRE UN JOUR
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LES MATINALES

____________________________________________________
05:05						2238288
QUESTIONS POUR UN SUPER CHAMPION
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SAT - LE CHOIX CULTURE
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