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06:00						2231736
OKOO

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2234503
LES LAPINS CRETINS (SAISON 4)
LAPIN PRINCESSE

Sous-titrage télétexte
Ce programme est disponible en audiodescription
--ooo--
						2234504
GARFIELD & CIE (SAISON 1)
CHAGRIN VOISIN

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
08:30						2231737
SAMEDI OKOO

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2234505
GRIZZY ET LES LEMMINGS (SAISON 2)
OURS INTEMPOREL

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2234506
LES AS DE LA JUNGLE A LA RESCOUSSE (SAISON 3)
MON BEAU-PERE, MA BELLE-MERE ET MOI

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2234507
MIKE, UNE VIE DE CHIEN !
LA PATINOIRE

Sous-titrage télétexte
Ce programme est disponible en audiodescription
____________________________________________________
10:45						2226401
CONSOMAG

Une émission de l'Institut National de la Consommation

Sous-titrage télétexte








____________________________________________________
10:50						2219372
VOYAGES ET DELICES BY CHEF KELLY
PALOURDES AU LAIT DE COCO - WALLIS

Une coproduction France Télévisions et 909 Productions
Présenté par Kelly Rangama

De l'Atlantique à l'Océan Indien, du Pacifique à la Mer des Caraïbes, la cheffe étoilée Kelly Rangama sillonne tous les territoires d'Outre-Mer à la rencontre de celles et ceux qui défendent leur patrimoine gastronomique. 
Producteurs, artisans agriculteurs, chefs cuisiniers ou simples amateurs de bonnes chères, ils sont des dizaines à partager avec elle leur savoir-faire unique.
A travers ces rencontres riches en émotions, Cheffe Kelly redécouvre des recettes ancestrales et les revisite en respectant leurs racines. 

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
11:20						2231738
METEO

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
11:30						2227368
DANS VOTRE REGION

Un magazine proposé par votre antenne régionale
____________________________________________________
12:00						2231739
12/13
--ooo--
12:00						2232085
12/13 JOURNAL REGIONAL
                                               *******
12:25						2231740
12/13 JOURNAL NATIONAL

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
12:55						2232090
LES NOUVEAUX NOMADES

Un magazine proposé par les antennes régionales de France 3
Produit par France Télévisions et France.tvstudio
Avec la participation de Laurent Guillaume (Chroniques d'en Haut), Eric Perrin (Cap Sud Ouest), Marine Barnérias (Littoral), Yvan Hallouin (Paname), Vincent Chatelain (Histoire de se Balader / Vachement Normand), Kamini (Les Gens des Hauts), Emilie Broussouloux et Sophie Jovillard (Ô Sud !), Nathalie Simon (Chroniques Méditerranéennes), Chloé François et Charles-Henry Boudet (Pourquoi chercher plus loin ?), Gaëlle Grandon (C'est là !), Audrey Tordelli et Célia Petroni (D'Umani), Julie Hattu (Envie Dehors !)


"Les Nouveaux Nomades", ils nous invitent dans leur région, 
au-delà des sentiers battus, à la rencontre de passionnés. 
Des bords de la Méditerranée aux sommets alpins, des bords de Loire aux côtes Atlantique, des Pyrénées jusqu'au cœur de la capitale..., la diversité des territoires est riche de belles surprises à découvrir et à faire découvrir !

Au sommaire : 
Aux quatre coins du pays, ils ont l'art de dénicher des trésors pour notre plus grand plaisir. Cette semaine, "Les Nouveaux Nomades" ont laissé parler leurs cœurs, leurs yeux et leurs papilles.

- Cap Sud Ouest : Fleuron féodal
Pour les amateurs de patrimoine et de beaux paysages, le Périgord noir est une terre de splendeurs. Le long de la Dordogne, châteaux, forteresses et jardins se répondent au gré des méandres du fleuve.
Dominant la vallée, entre ciel et terre, se dresse l'inoubliable château de Beynac. De cette forteresse médiévale résonnent encore les échos de la Guerre de 100 ans.

- Les Gens des Hauts : La bourle
Tout le monde connaît la pétanque, mais dans les Flandres, on joue à la bourle. Notamment à Tourcoing où il existait près de 
250 bourloires en 1900. Ce jeu traditionnel, dont les racines remontent au Moyen-Âge, se pratique encore dans quelques cercles où bourleux et bourleuses rivalisent d'adresse.

- Chroniques Méditerranéennes : Nature préservée
Dans le Var, l'Archipel des Iles d'Or fait partie du parc national de Port-Cros. Une vaste réserve naturelle qui englobe les îles de Port-Cros, Porquerolles et Le Levant, ainsi que les aires marines jusqu'à la côte. Ses espaces protégés sont l'objet de recherches, de sensibilisation et permettent de découvrir une nature préservée.

- C'est là ! : De feu et de métal
Sur les contreforts du Morvan, l'Auxois est une succession de vallées et de vallons sillonnés de rivières. C'est un territoire rural où depuis le temps des Gaulois on travaille le fer. Les forges de l'Abbaye de Fontenay, puis celles de Buffon étaient, à leur époque, aussi innovantes que la métallerie d'aujourd'hui. C'est dans ces terres de fer qu'exerce Pierre-Marc, forgeron et sculpteur.

- Ô Sud ! : Le cuisinier botaniste
Chef cueilleur ou cuisinier botaniste, Hervé Busset trouve son inspiration dans ce que la nature lui offre. Périgourdin d'origine, il s'est installé il y a plus de 20 ans dans un ancien moulin sur les rives du Dourdou. Sa rencontre avec un ethno-botaniste lui a révélé les secrets et les vertus des plantes sauvages. Aujourd'hui chef étoilé, il revisite la gastronomie comme une balade sauvage et locale.

Sous-titrage télétexte



____________________________________________________
13:25						2226607
UN LIVRE UN JOUR

Une émission proposée par Adeline Alexandre et Delphine Chaume

"Un Livre Un Jour" invite un lecteur, connu ou inconnu, qui nous fait partager le livre qui l'a marqué.
Une programmation ouverte à tous les styles et à tous les genres littéraires : récit, essais, fiction, jeunesse, mangas, BD, illustrés... Tous les ouvrages, qu'ils soient ou non actualité, sont mis à l'honneur au même titre que les grands classiques.

"Mes vies secrètes", de Dominique Bona, aux Editions Gallimard

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
13:35						2226447
SAMEDI D'EN RIRE (I)

Produit par R&G Productions
Réalisé par Jérôme Revon
Présenté par Jean-Luc Lemoine, en compagnie de Nadège Beausson-Diagne et Marc Toesca

Chaque semaine dans "Samedi d'en Rire", Jean-Luc Lemoine nous plonge dans le patrimoine humoristique et musical des années 70 à nos jours à travers des images d'archives exceptionnelles et inédites.
Accompagné de sa bande de chroniqueurs, Jean-Luc nous propose un voyage dans le temps empreint de nostalgie et nous invite à revivre pour notre plus grand plaisir les moments cultes de l'humour et des tubes légendaires qui ont rythmé nos vies. 

Nadège Beausson-Diagne, avec sa répartie et son esprit pétillant, distillera sa bonne humeur. 
Marc Toesca, le "Monsieur Musique", nous fera revivre nos meilleurs souvenirs.
Dans une ambiance chaleureuse et conviviale, Jean-Luc et sa bande nous feront jouer tout au long de l'émission ! Tout sera prétexte à revisiter humour et musique dans la joie et la bonne humeur !

"Samedi d'en Rire", un cocktail savoureux de musique et d'humour !

Sous-titrage télétexte






____________________________________________________
15:20						2232137
LES CARNETS DE JULIE AVEC THIERRY MARX
LASAGNES A LA CARTE !

Une émission gourmande produite par 3eŒil Productions, avec la participation de France 3
Présentée par Julie Andrieu, en compagnie de Thierry Marx et Raphaël Haumont

"Les Carnets de Julie avec Thierry Marx" confrontent une recette à l'avis du grand chef étoilé Thierry Marx et du physico-chimiste Raphaël Haumont.
Une recette choisie parmi les plats préférés des Français -bœuf bourguignon, blanquette de veau, saumon à l'oseille, bouillabaisse ou même la pizza- est mise à l'honneur chaque semaine !
Julie Andrieu fait appel au savoir et au talent de Thierry Marx, grand chef doublement étoilé, et à Raphaël Haumont qui applique ses connaissances de chimiste au domaine de la gastronomie. 

Parmi les questions auxquelles l'émission répondra : Est-il nécessaire de faire mariner la viande du bœuf bourguignon ? 
Faut-il préalablement cuire les pommes de terre du gratin dauphinois ou dénoyauter les cerises pour obtenir un meilleur clafoutis ?  
Et parce qu'il existe de multiples façons de préparer ces plats qui appartiennent à notre patrimoine, Julie et Thierry se mettront aux fourneaux pour nous révéler leur propre recette en s'inspirant s'ils le souhaitent des secrets et des astuces de cuisiniers amateurs auxquels Julie continuera à rendre visite partout en France.

Pour rester fidèle à la tradition des "Carnets de Julie", c'est autour de la table d'une cuisine spécialement aménagée que prendra fin chaque numéro. Rejoints par leurs invités, Julie et Thierry feront déguster, commentaires à l'appui, leurs recettes respectives pour le plus grand plaisir de tous.

LASAGNES A LA CARTE !

- Historique de la recette :
Lointaine est leur origine, les lasagnes remontent à l'Antiquité. 
Grecs et Romains consommaient alors des lagana, de fines pièces de pâte aplaties (des abaisses) qu'ils faisaient cuire aussi bien dans de l'eau, à la vapeur qu'à la chaleur sèche, leurs pâtes étant fraîches.
Avec ces lagana, ancêtres des lasagnes, ils fabriquaient des terrines composées de plusieurs couches de pâtes et de farce moelleuse à base de chairs de poulet, de porc ou de poisson, mélangées avec des œufs. Le tout était nappé de garum (saumure de poisson) et cuit en croûte, comme un pâté.
Le terme lagana s'est par la suite transformé en lasana (ou lassana) au Moyen-Âge, probablement sous l'influence des Arabes avec leur lauzina qui étaient des feuilles de pâte très fines, fourrées d'amandes pilées.
A cette époque, on cuisinait également des lasana bouillies, séparées par du fromage. Mais, il y avait aussi la torta de lassanis : des couches de lassana séparées par une farce...

- Sujet produit : L'association "Le jardin de tomates" 
Jaunes, rouges, vertes, noires, orangées, les tomates offrent une palette très diversifiée de tonalités avec près de 700 variétés regroupées au coeur de l'association "Le jardin de tomates" dont la devise est "semer, planter, partager".
En se promenant autour des 850 pieds de tomates dans le domaine du château de Landiras, le visiteur s'étonne à chaque pas. Les couleurs d'abord. Les formes ensuite. C'est dire la richesse de ce fruit que l'on nomme souvent à tort légume...

- Sujet producteur : Alexandre Frattini, producteur de pâtes
Alexandre Frattini cultive son propre blé dur, blé tendre et sarrasin, et le transforme en semoule ou farine pour la fabrication de pâtes sèches et fraîches artisanales.
Il fait partie des seuls fabricants en France à proposer une chaîne complète de production, depuis le blé jusqu'aux pâtes, de façon entièrement biologique et artisanale. Et seule une culture spécifique de certaines espèces de blés permet la réalisation de pâtes artisanales, au goût véritable de céréale...

- Les recettes :
La recette de Julie : Lasagnes à la bolognaise, aubergines et mozzarella
Les lasagnes crues d'Irène où les pâtes sont remplacées par des courgettes !
Les lasagnes minute de Leslie Gogois, journaliste et auteure à Paris
Et la recette de Thierry Marx !

Et aussi les expériences de Raphaël au labo :
- Est-ce une bonne idée de filmer la pâte ?
- Focus sur l'élasticité de la pâte et sa teneur en gluten. Comment faire des pâtes sans gluten ? C'est quoi le blé dur ?
- Précuire les pâtes pour éviter qu'elles absorbent tout le liquide de la sauce. Combien de liquide "boit" une pâte ?

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
16:15						2232138
LES CARNETS DE JULIE (I)
A LA TABLE DE RABELAIS

Une émission gourmande coproduite par Troisième Œil Productions et JA Productions, avec la participation de France 3
Présentée par Julie Andrieu

À travers les siècles, de nombreux auteurs, peintres, poètes ou romanciers se sont passionnés pour les plaisirs de la table.
Dans cette nouvelle collection, Julie propose de sillonner les régions sur les traces de grands artistes gastronomes qui ont marqué l'univers artistique et laissé une empreinte gastronomique. 
Le prétexte pour découvrir de nouvelles recettes régionales puisées dans un terroir et dans l'imaginaire de créateurs, de rencontrer des producteurs et des passionnés de nourriture, aussi bien culturelle que terrestre !


Julie déambulera et réalisera ces recettes d'artistes avec des amateurs d'art et de bonne chère. Elle revisitera l'univers de fortes personnalités qui ont inspiré le monde artistique, littéraire ou pictural et qui, à leur façon, ont imprégné l'identité d'une région. 

A LA TABLE DE RABELAIS

« Chinon, Chinon, petite ville, grand renom, assise sur pierre ancienne, en haut le bois, au pied la Vienne », écrivait au XVIe siècle François Rabelais, dont la statue de bronze semble veiller sur l'entrée de la cité, l'auteur de "Gargantua" et de "Pantagruel", né à la fin du XVIe siècle à Seuilly, à quelques kilomètres de Chinon, en Indre-et-Loire. François Rabelais était un homme aux multiples facettes, en apparence parfois contradictoires : moine parfois un peu frondeur, il était soucieux de voir l'Église se réformer ; il ne l'a d'ailleurs pas épargnée dans ses satires. 

Mais il était aussi un bon vivant. À l'entrée de la ville, sa statue le représente cependant en habit de médecin, plume à la main. Érigée par Émile Hébert en 1882 grâce à une souscription publique, cette oeuvre incarne l'attachement des Chinonais à celui qui vanta les merveilles de leur pays. 

Le jeune François a passé les premières années de son existence dans ce que l'on appelle aujourd'hui la Rabelaisie, et a grandi dans la métairie familiale : La Devinière. Cette terre de naissance, il en connaît les moindres recoins et il s'en est servi comme théâtre d'opérations et de champ de bataille pour les fameuses guerres picrocholines de son roman "Gargantua". A la fois médecin mais aussi grand amateur de bons festins et de bon vin, Rabelais est encore un personnage mystérieux qui se confond avec son personnage Gargantua. 

Inventeur de mots, il est le premier à avoir évoqué la notion de 
« plaisir du ventre » avec le mot « gastrolâtre » dans son Quart livre. Passionné de botanique, il rapporte de ses voyages en Italie de nombreux produits tels que la laitue romaine. 

C'est dans les vieilles rues de Chinon que Julie commence son voyage au pays de Rabelais. Un voyage en plein coeur de la Renaissance Tourangelle qui la mène en premier lieu au Fournil du château pour découvrir la fameuse fouace de Rabelais, tradition que perpétuent Laurent et Sylvie Charbonnier. Cap ensuite vers Seuilly, la ville natale de Rabelais pour une recette de géline de Touraine avec Dominique qui nous fera la surprise d'enluminer le menu de Julie. Le voyage se terminera par un banquet gargantuesque au coeur du « temple de la dive bouteille » : les caves Painctes, car « la faim vient en mangeant, la soif s'en va en buvant ».

Les recettes préférées de Rabelais : 
- Géline de Touraine rôtie aux épices cuisinée, réalisée par Dominique Dagault et Julie
- Hypocras, réalisé par Jean-Max Manceau
- Gaudebillaux Rabelaisien, réalisés par Odile Manceau
- Dariole à la crème, réalisée par Julie Forain

Sous-titrage télétexte
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17:15						2216521
TROUVEZ L'INTRUS

Un jeu réalisé par Gérard Pullicino et Serge Khalfon
Créé et produit par Air Productions, avec la participation de France 3
Animé par Eglantine Eméyé

"Trouvez l'intrus", un jeu de culture générale d'un nouveau genre au cours duquel les candidats doivent trouver à chaque question, non pas la bonne réponse, mais l'intrus caché parmi les affirmations. 
Pour gagner, il suffit donc de repérer l'erreur !
A chaque émission, 4 candidats viennent tenter leur chance pour affronter le champion et remporter la cagnotte.

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
17:55						2216528
QUESTIONS POUR UN SUPER CHAMPION

Produit par FremantleMedia, avec la participation de France 3
Réalisé par Olivier Baudoin et Karl Grosse
Un jeu animé par Samuel Etienne

"Questions pour un Super Champion", la compétition incontournable qui propose, chaque samedi, de retrouver les plus grands champions ayant obtenu plusieurs victoires au cours de l'émission quotidienne, et qui vont s'affronter pour tenter de détrôner le champion en lice au cours d'un face à face final. 
Avec toujours des matchs de haut niveau et une cagnotte de 
50 000€ à remporter toutes les 5 victoires !

Sous-titrage télétexte
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18:50						2231742
LA P'TITE LIBRAIRIE

Sous-titrage télétexte
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19:00						2231743
19/20
--ooo--
19:00						2232139
19/20 JOURNAL REGIONAL
[bookmark: _GoBack]                                                *******
19:30						2231744
19/20 JOURNAL NATIONAL

Sous-titrage télétexte
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20:00						2231746
METEO REGIONALE

____________________________________________________
20:05						2234391
JOUONS A LA MAISON

Une Coproduction France Télévsions Studio et Warner Bros International Production France

Présenté par Alex Goude

Vous ne pouvez plus sortir de chez vous ? Jouez avec nous ! 
"Jouons à la maison", la première émission où les candidats jouent depuis chez eux ! 

Avec "Jouons à la maison", tous les week-ends, quatre candidats, chez eux, devant la caméra de leur téléphone, d'une tablette ou d'un ordinateur, seuls ou entourés de leurs proches, vont s'affronter en trois manches et avoir la possibilité de remporter les 5 000 euros promis au vainqueur.

Dans cette émission, chaque famille pourra jouer dans la joie et la bonne humeur, tout en étant chez elle pour respecter la période de confinement. Comment ? En répondant à des questions qui ont pour sujet les comportements et habitudes des Français dans tous les domaines de la vie (pratique, culturelle…) : ce que les Français préfèrent manger, ce qu'ils aiment regarder à la télévision, lire, comment et à quel rythme ils organisent leurs journées, particulièrement en cette période de confinement. En effet, des sondages ont été organisés ces jours-ci auprès d'un panel représentatif de la population française et nous permettent d'avoir un reflet très précis de ce que vivent les Français aujourd'hui. À nos candidats de trouver ce qu'ils ont répondu.

Sous-titrage télétexte
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20:30						2234392
JOUONS A LA MAISON

Une Coproduction France Télévsions Studio et Warner Bros International Production France

Présenté par Alex Goude

Sous-titrage télétexte
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20:55						2231747
TERRES DE PARTAGE

Sous-titrage télétexte
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21:00						2231748
METEO

Sous-titrage télétexte
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21:05						2229083
FILM DE TELEVISION
CRIME DANS L'HERAULT (I)

Film de télévision / Policier (FRA)
Réalisé par Eric Duret
Scénario, adaptation et dialogues : Jean Falculète, avec la collaboration de Frédéric Faurt
Produit par Éric Heumann et Maurice Kantor
Productrice exécutive : Rahma Goubar
Une production Paradis Films, avec la participation de France 3
Directeur de production : Jean-Marie Laurens
Chef Costumière : Chouchane Abello Tcherpachian
Chef Décorateur : Audric Kaloustian
Régisseur Général : Sylvain Provost
1er assistant réalisateur : Jean-Luc Mathieu

Avec : 
Florence Pernel (Elisabeth Richard)
Guillaume Cramoisan (Charles Jouanic)
Lola Dewaere (Caroline Martinez)
Catherine Demaiffe (Doriane Fraisse)
Bonnaffet Tarbouriech (Paul Grimaldi)
Audrey Looten (Margot Fabre)
Lolita Chammah (Corinne Dasi)

La patronne d'une boîte de nuit huppée du Cap d'Agde est retrouvée assassinée dans son bureau. La vice-procureure Elisabeth Richard, aidée du capitaine Charles Jouanic et de l'adjudant-chef Caroline Martinez, pense d'abord à un crime crapuleux, son coffre ayant été vidé. Un second crime, celui du directeur d'un camping retrouvé mort avec un masque de renard, intrigue davantage nos trois enquêteurs. Ils soupçonnent un homme avec lequel il avait eu un différend et qui fut autrefois le mari de la première victime...
 
Sous-titrage télétexte
Ce programme est disponible en audiodescription
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22:35						2235367
FILM DE TELEVISION
CRIME À AIGUES-MORTES

Film de télévision, Policier (FRA)
Réalisé par Claude-Michel Rome
Scénario, adaptation et dialogues : Jean Falculète
Producteurs : Eric Heumann et Maurice Kantor
Productrice exécutive : Rahma Goubar
Une coproduction Paradis Films-Be-Films-RTBF, avec la participation de France 3
Musique : Frédéric Porte
Chef décorateur : Michel Eric
Chefs costumières : Chouchane Abello-Tcherpachian et Cécile Dulac
1er assistant réalisateur : Thibaut Guerrier


Avec :
Florence Pernel (Elisabeth Richard)
Vincent Winterhalter (Paul Jansac)
Samuel Labarthe (Charles de Fontbrune)
Ludovic Berthillot (Jérôme Garcia)
Pierre Perrier (Louis de Fontbrune)
Romane Portail (Marion Demaison)
Xavier Robic (Gilles Demaison)
Jean-Marie Juan (Carlos Alvarez)
Victoire Belezy (Clémentine Garcia)

Ludovic Pessac, jeune avocat d'une trentaine d'années, est retrouvé assassiné dans son cabinet. La vice-procureure Elisabeth Richard et le commandant de gendarmerie Paul Jansac sont chargés de l'affaire.
C'est l'émoi à Aigues-Mortes lorsqu'un second crime est perpétré : Nicolas Monfort, agent immobilier, est retrouvé sans vie dans la piscine d'une villa, le crâne fracassé. Elisabeth et Paul ne croient pas à une coïncidence. 
Parallèlement, Paul Jansac exhume une affaire vieille de deux ans : le viol non élucidé de Clémentine Garcia...
Elisabeth Richard et Paul Jansac vont devoir démêler une affaire qui s'avère être bien plus complexe qu'elle ne le laisse apparaître...

Sous-titrage télétexte
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00:05						2231749
METEO
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00:10						2231750
APPASSIONATA
--ooo--
						2232012
OPERA
TANNHAUSER
(OPERA DE MONTE-CARLO)

Opéra romantique en 3 actes composé par Richard Wagner 
Livret : Richard Wagner
Création version originale : Dresde, Hoftheater, 19 octobre 1845 
Création version de Paris en français : Paris, Opéra de Paris, 13 mars 1861 
Direction musicale : Nathalie Stutzmann
Metteur en scène : Jean-Louis Grinda
Décors, lumières et images : Laurent Castaingt
Costumes : Jorge Jara
Chorégraphie : Eugénie Andrin 
Décors, lumières & images, Laurent Castaingt
Costumes, Jorge Jara
Chorégraphie, Eugénie Andrin
Conception vidéo : Gabriel Grinda
Réalisé par Stéphan Aubé
Une production Wahoo


Avec : 
José Cura (Tannhäuser) 
Annemarie Kremer (Elisabeth)
Aude Extrémo (Vénus)
Jean-François Lapointe (Wolfram von Eschenbach)
Steven Humes (Landgraf Hermann)
William Joyner (Walther von der Vogelweide)
Gijs Van der Linden (Heinrich der Schreiber)
Chul-Jun Kim (Reinmar von Zweter)
Anaïs Constans (Ein junger Hirt)

Et : 
Le Choeur de l'Opéra de Monte-Carlo 
L'Orchestre philharmonique de Monte-Carlo, sous la direction de Nathalie Stutzmann

Première mondiale dans le monde lyrique international en 2017 : Jean-Louis Grinda mettait en scène à l'Opéra de Monte-Carlo la version en français de l'opéra Tannhaüser !
Découvrez cette œuvre complexe du compositeur romantique allemand, à la fois sulfureuse et sainte, rejetée puis adorée du public français. Nathalie Stutzmann s'attaque à ce cinquième opéra de Wagner, œuvre puissante remaniée pour l'Opéra de Paris en 1861.

L'histoire : 
Le héros Tannhäuser est retenu par Vénus, déesse de l'amour sur le mont qui porte son nom. Lassé, il se libère de sa sensuelle emprise et rencontre un groupe de cavaliers comptant dans son effectif l'oncle de la jeune et chaste Elisabeth. Tannhäuser est alors convié à participer à un concours de chant, mais il se laisse aller à vanter les délices de l'amour charnel. Ce n'est pas du tout du goût de son audience. L'imprudent évite de peu le lynchage grâce à Elisabeth qui prend sa défense. La décision populaire est prise : la foule ne lui accordera son pardon que lorsqu'il obtiendra celui du Pape. Le Saint Père lui refuse et seule Elisabeth renonce à se détourner de lui. Elle continue à prier afin d'obtenir le salut de son âme. Ira-t-elle jusqu'au sacrifice ultime ?

"Tannhäuser" est une œuvre complexe, prise en étau entre des idéaux opposés. Elle met en lumière des conflits et déchirements intérieurs : la chair ou l'esprit ? Le divin ou le terrestre ? La damnation ou la rédemption ?

Ce programme est diffusé en version originale sous-titrée
____________________________________________________
03:15						2236301
LES CARNETS DE JULIE
LA VALLEE DE CHEVREUSE

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
04:05						2232379
VOYAGES ET DELICES BY CHEF KELLY
PILAO - MAYOTTE

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
04:30						2231751
UN LIVRE UN JOUR

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
04:35						2231752
LES MATINALES
____________________________________________________
05:05						2231753
QUESTIONS POUR UN SUPER CHAMPION

Sous-titrage télétexte
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11:30						2183815
SAT - CA ROULE EN CUISINE
____________________________________________________
12:00						2182541
SAT - 12/13 EDITION TOUTES REGIONS
____________________________________________________
19:00						2182723
SAT - 19/20 EDITION TOUTES REGIONS
____________________________________________________
20:00						2183915
SAT - LE CHOIX CULTURE
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