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06:00						2209038
OKOO

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2210841
LES LAPINS CRETINS (SAISON 4)
ENIGME CRETINE

Sous-titrage télétexte
Ce programme est disponible en audiodescription
--ooo--
						2210842
ZIP ZIP (SAISON 1)
LA PROMENADE INFERNALE

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
08:25						2209039
SAMEDI OKOO

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2210843
GRIZZY ET LES LEMMINGS (SAISON 2)
BATGRIZZY

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2210844
SCOOBY-DOO MYSTERES ASSOCIES
PRIS AU PIEGE

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						2210845
MIKE, UNE VIE DE CHIEN !
ABRA...PATATRAS

Sous-titrage télétexte
Ce programme est disponible en audiodescription
____________________________________________________
10:45						2206018
CONSOMAG

Une émission de l'Institut National de la Consommation

Sous-titrage télétexte








____________________________________________________
10:50						2210657
RIDING ZONE (I)

Une production Puzzle Media
Présenté par Tiga

"Riding Zone", l'émission des sports extrêmes et de la glisse.

Wingsuit, kitesurf, apnée, slackline, BMX, snow, bodyboard, surf, skate… Sur l’eau, en ville, à la montagne ou dans les airs, les riders fascinent par leur capacité à repousser leurs limites. Tiga part à la rencontre de ces héros de l’extrême. Comment se préparent-ils ? Comment gèrent-ils adrénaline et sang-froid ? 

Avec des images spectaculaires, le seul rendez-vous de la "glisse" à la télévision propose de découvrir la vie quotidienne de ces sportifs pas comme les autres. L’émission s’articule toujours autour d’un reportage d’une quinzaine de minutes en immersion dans la vie des héros de l'extrême : leurs entraînements, leurs performances extraordinaires, leurs confessions sur leurs expériences, leur passion et leur philosophie de vie.

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
11:20						2209040
METEO

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
11:30						2209041
DANS VOTRE REGION

Un magazine proposé par votre antenne régionale
____________________________________________________
12:00						2209042
12/13
--ooo--
12:00						2207564
12/13 JOURNAL REGIONAL
                             *******
12:25						2206037
12/13 JOURNAL NATIONAL

Présenté par Catherine Matausch

Sous-titrage télétexte








____________________________________________________
12:55						2207565
LES NOUVEAUX NOMADES (I)

Un magazine proposé par les antennes régionales de France 3
Produit par France Télévisions et France.tvstudio
Avec la participation de Laurent Guillaume (Chroniques d'en Haut), Eric Perrin (Cap Sud Ouest), Marine Barnérias (Littoral), Yvan Hallouin (Paname), Vincent Chatelain (Histoire de se Balader / Vachement Normand), Kamini (Les Gens des Hauts), Emilie Broussouloux et Sophie Jovillard (Ô Sud !), Nathalie Simon (Chroniques Méditerranéennes), Chloé François et Charles-Henry Boudet (Pourquoi chercher plus loin ?), Gaëlle Grandon (C'est là !), Audrey Tordelli et Célia Petroni (D'Umani), Julie Hattu (Envie Dehors !)

"Les Nouveaux Nomades", ils nous invitent dans leur région, 
au-delà des sentiers battus, à la rencontre de passionnés. 
Des bords de la Méditerranée aux sommets alpins, des bords de Loire aux côtes Atlantique, des Pyrénées jusqu'au cœur de la capitale..., la diversité des territoires est riche de belles surprises à découvrir et à faire découvrir !

Au sommaire : 

Cette semaine "Les Nouveaux Nomades", c'est avec Nathalie, Yvan, Eric, Emilie et Charles-Henry !

- Chroniques Méditerranéennes : Balade off the road 
Tout d'abord, direction Gordes, petite cité provençale perchée sur son rocher, à 370 mètres. Elle est admirée sous toutes les coutures avec raison : ses hautes maisons, ses ruelles étroites, ses fameuses pierres blondes et sa lumière séduisent. Elles ont inspiré des artistes comme Chagall ou Vasarely, mais aussi des enfants du village. Dominique en connait chaque pierre, chaque sentier. Avec le club Véloroc, il sillonne les chemins les plus secrets pour une balade tous niveaux en vélo électrique. 

- Paname : Le papier dominoté 
Puis, on retrouve Yvan à Paris, dans un quartier vivant : La Bastoche. Mais ne vous y trompez pas, à côté des bars et des cabarets, dans certaines arrières-cours se nichent d'autres ambiances, des gestes lents, précis, et précieux…. celui d'un artisanat hors du commun.

- Cap Sud Ouest : Landart
Eric nous fait découvrir le landart en Corrèze. Rien de mieux que la puissance de la nature pour y faire prospérer l'art. Et c'est bien l'idée du centre international d'art et du paysage installé sur le plateau des Millevaches. Né en 1991, cet espace art contemporain, unique en son genre, dévoile des artistes et des œuvres en pleine osmose avec la nature.






- O Sud ! : Le pastel des teinturiers
Dans le Gers, Emilie nous dévoile le grand secret d'une petite plante, celui du pastel, le bleu des teinturiers… Il fit les grandes heures du pays de Cocagne jusqu'à la Renaissance. Et puis, oublié, supplanté, adieu le pastel… Mais c'était sans compter l'acharnement de quelques passionnés. Aujourd'hui, deux teinturières et un agriculteur continuent à faire vivre ce joli bleu, ils exportent même 20 % de leurs marchandises à travers l'Europe.

- Pourquoi chercher plus loin ? : Parc Explor Wendel
En Lorraine, près de la frontière allemande, Charles-Henry nous emmène sur le site Wendel, le site charbonnier le plus complet conservé en France. Le dernier puits a marché jusqu'en 1989, et depuis un parc de loisirs et de mémoire témoigne de cette histoire industrielle. Une histoire toujours aussi vive dans les esprits, comme pour Claude qui a passé plus de 30 ans dans les mines.

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
13:25						2206073
UN LIVRE UN JOUR

Une émission proposée par Adeline Alexandre et Delphine Chaume

"Un Livre Un Jour" invite un lecteur, connu ou inconnu, qui nous fait partager le livre qui l'a marqué.
Une programmation ouverte à tous les styles et à tous les genres littéraires : récit, essais, fiction, jeunesse, mangas, BD, illustrés... Tous les ouvrages, qu'ils soient ou non actualité, sont mis à l'honneur au même titre que les grands classiques.

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
13:35						2179618
CYCLISME : PARIS - NICE
NICE / VALDEBLORE LA COLMIANE (166,5 KM)

Commenté par Alexandre Pasteur, Laurent Jalabert et Marion Rousse

En direct

Sous-titrage télétexte










____________________________________________________
15:20						2198768
LES CARNETS DE JULIE AVEC THIERRY MARX
LA BLANQUETTE DE VEAU

Une émission gourmande produite par 3eŒil Productions, avec la participation de France 3

Présentée par Julie Andrieu, en compagnie de Thierry Marx et Raphaël Haumont

"Les Carnets de Julie avec Thierry Marx" confrontent une recette à l'avis du grand chef étoilé Thierry Marx et du physico-chimiste Raphaël Haumont.
Une recette choisie parmi les plats préférés des Français -bœuf bourguignon, blanquette de veau, saumon à l'oseille, bouillabaisse ou même la pizza- est mise à l'honneur chaque semaine !
Julie Andrieu fait appel au savoir et au talent de Thierry Marx, grand chef doublement étoilé, et à Raphaël Haumont qui applique ses connaissances de chimiste au domaine de la gastronomie. 

Parmi les questions auxquelles l'émission répondra : Est-il nécessaire de faire mariner la viande du bœuf bourguignon ? 
Faut-il préalablement cuire les pommes de terre du gratin dauphinois ou dénoyauter les cerises pour obtenir un meilleur clafoutis ?  
Et parce qu'il existe de multiples façons de préparer ces plats qui appartiennent à notre patrimoine, Julie et Thierry se mettront aux fourneaux pour nous révéler leur propre recette en s'inspirant s'ils le souhaitent des secrets et des astuces de cuisiniers amateurs auxquels Julie continuera à rendre visite partout en France.

Pour rester fidèle à la tradition des "Carnets de Julie", c'est autour de la table d'une cuisine spécialement aménagée pour cette nouvelle formule que prendra fin chaque numéro. Rejoints par leurs invités, Julie et Thierry feront déguster, commentaires à l'appui, leurs recettes respectives pour le plus grand plaisir de tous.

LA BLANQUETTE DE VEAU

Qui n'a pas eu pendant son enfance une grand-mère ou une 
grand-tante qui cuisinait la blanquette de veau à la crème ?
Aujourd'hui, nous allons apprendre à préparer ce plat traditionnel, qui reste l'un des plats préférés des Français.
Comment cuire sa viande ? Comment la rendre plus tendre ?  Pour les plus pressés, y a-t-il des astuces pour préparer une blanquette en peu de temps ?
Vous allez découvrir des méthodes bien différentes et parfois surprenantes !








Histoire de la recette :
A l'origine, la blanquette était un mets du dimanche, dans les villages, quand on avait un morceau de viande qui permettait de sortir de l'ordinaire des potages rallongés de pain et accompagnés de vin aigre. Est-elle née en Normandie où la crème lui donne l'onctuosité, en Champagne où on y ajoute du lard et des tomates, dans le Lyonnais où la poitrine est préférée au tendron, en Bretagne où un demi-jus de citron lui apporte une pointe inédite ? Sans doute dans toutes ces régions à la fois, et ailleurs...
La recette s'est très vite répandue partout en France et à ce jour, son origine géographique régionale reste inconnue.
D'autre part, il est également difficile de dater la création de cette recette. Celle-ci s'est faite en plusieurs étapes, modifiée et constituée au fur et à mesure du temps. Cependant il pourrait s'agir d'un plat créé en région Île-de-France, et peut-être inventé par François Marin, un maître d'hôtel auteur d'un ouvrage de recettes en 1739.
Avec l'avènement de la cuisine bourgeoise au début du XVIIIe siècle, la blanquette passa des pratiques populaires aux maisons nobles, et entra dans les livres de recettes. A cette époque la blanquette est constituée uniquement de veau. En effet, les restes de rôti étaient servis en entrée, sans autre accompagnement excepté des champignons de Paris et quelques oignons. C'est seulement à partir de la Seconde Guerre mondiale que la blanquette devient un plat principal et qu'elle est accompagnée de riz.

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
16:15						2208496
LES CARNETS DE JULIE
LA COTE D'OR

Une émission gourmande coproduite par Troisième Œil Productions et JA Productions, avec la participation de France 3
Présentée par Julie Andrieu

Partir à la découverte d'une région, d'une ville ou d'un produit, et parcourir son histoire à travers une recette typique pour mieux comprendre ses spécificités et ses richesses, telle est l'aventure que nous propose Julie Andrieu qui, à bord de sa décapotable rouge, sillonne les routes de France.

Petit reporter du goût et du bon vivre, Julie déniche des endroits insolites, rencontre des personnages chaleureux et truculents, capables de nous faire comprendre ce qui fait le ciment créatif, gastronomique, culturel, patrimonial ou économique d'une région. 
La cuisine joue plus que jamais son rôle de lien. Elle soude les familles, relie les générations, fonde l'identité d'une région et assure la transmission des savoir-faire.

Rencontres, recettes, anecdotes et renseignements précieux sont retranscrits dans des petits carnets.
Des moments de plaisir et d'évasion à savourer sans modération.




LA CÔTE-D'OR

Dijon, capitale des Ducs de Bourgogne, point de départ de la route des grands crus, qui s'étire le long de la Côte de Nuits... C'est ici que débute notre aventure. 
Réputée pour sa moutarde et sa gastronomie, Dijon est l'une des villes françaises les mieux loties sur le plan architectural, avec une myriade d'hôtels particuliers, de vieilles demeures aux façades de calcaire blanc et rose avec des toits aux tuiles vernissées... 
Célébrée dans le monde entier pour ses innombrables spécialités culinaires, la ville s'apprête à accueillir en 2019 la Cité internationale de la gastronomie et du vin. La renommée gastronomique de Dijon n'est plus à faire, cap sur une balade gourmande à l'accent bourguignon.  

Les reportages :
- Les Halles de Dijon
[bookmark: _GoBack]Inaugurées le 1er juin 1874, véritable "ventre de Dijon", les Halles, qui font parties des 210 monuments inscrits à l’inventaire des Monuments Historiques sont pour beaucoup l’emblème de la ville. Un symbole aussi pour l’histoire de l’industrie et la courte popularité des constructions métalliques. On y retrouve également les canons de l’architecture néoclassique inspirée de l’Antiquité et établie selon des codes qui définissent un idée de la perfection architecturale.
Aujourd’hui, les Halles sont devenues un véritable lieu de vie et d’échange.

- Visite du Cassissium
Emblème de la Bourgogne, le cassis est un fruit très apprécié ici sous forme de crème de cassis. Cependant, ses nombreuses qualités et autres utilisations possibles sont peu connues en France. Le fruit est même totalement inconnu dans certaines parties du monde.
Le Cassissium est un musée entièrement consacré à cette petite baie noire, ayant pour but de la faire connaître sous toutes ses formes. 
Propriété du fabricant de liqueurs Védrenne, le site permet la découverte d'un savoir-faire ainsi que la visite de l'usine de production de crème de cassis ouverte au public qui fait partie intégrante du parcours.

- Le pain de Jérôme Bruet
Plus qu'une boulangerie, l'atelier du pain de Jérôme Bruet à Sacquenay est une véritable philosophie. Né du rapprochement de deux hommes passionnés, l'un par le pain, l'autre par la terre, la boulangerie de Jérôme propose un pain à 99% locavore. C’est dans un rayon de 5 kilomètres que les épis de blé, d’épeautre, d’engrain, de seigle se développent de manière naturelle, sans produits chimiques et dans le respect des sols, pour donner (après un passage dans les meules du moulin de la ferme du village) une farine si particulière qu’elle confère aux pains un goût unique.

- La Maison Mulot & Petitjean             
Fondée en 1796, la Maison Mulot & Petitjean est la dernière entreprise héritière des pains d’épiciers dijonnais du XIXe siècle. Dans cette maison, les valeurs et la tradition se transmettent de pères en fils/filles.
Spécialisée dans la fabrication du pain d’épices, elle veille à cultiver le secret de fabrication de ses produits, à respecter les recettes d’origine et le savoir-faire des hommes. Une partie de la production s’effectue d'ailleurs toujours à la main.

- Lacanche
C’est à Lacanche, village de Bourgogne, que sont fabriqués depuis le XIXe siècle fourneaux, cuisinières et équipements de cuisson dans le respect d’une longue tradition du travail du métal. Au cœur de ce pays du vin et de la gastronomie, Lacanche contribue à l'expression et à la promotion de l’art culinaire. 
Fidèle à ses valeurs d’origine, "Lacanche", entreprise familiale, concilie expérience, savoir-faire et innovation afin d'offrir aux chefs et aux amateurs de cuisine des instruments pour leur permettre d’exprimer au mieux leur talent.
Chaque fabrication est réalisée à l’unité et pour une commande spécifique définie à partir d’une grande variété de modèles, d’options et de finitions.

Les recettes : 
- Crème de potimarron, duxelles de champignons et lard laqué à la crème de Jean-Michel
- Potée en cocotte de pain de Céline
- Charlotte au pain d'épice de Catherine et sa fille

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
17:15						2206745
TROUVEZ L'INTRUS

Un jeu réalisé par Gérard Pullicino et Serge Khalfon
Créé et produit par Air Productions, avec la participation de France 3
Animé par Eglantine Eméyé

"Trouvez l'intrus", un jeu de culture générale d'un nouveau genre au cours duquel les candidats doivent trouver à chaque question, non pas la bonne réponse, mais l'intrus caché parmi les affirmations. 
Pour gagner, il suffit donc de repérer l'erreur !
A chaque émission, 4 candidats viennent tenter leur chance pour affronter le champion et remporter la cagnotte.

Sous-titrage télétexte











____________________________________________________
17:55						2206748
QUESTIONS POUR UN SUPER CHAMPION

Produit par FremantleMedia, avec la participation de France 3
Réalisé par Olivier Baudoin et Karl Grosse
Un jeu animé par Samuel Etienne

"Questions pour un Super Champion", la compétition incontournable qui propose, chaque samedi, de retrouver les plus grands champions ayant obtenu plusieurs victoires au cours de l'émission quotidienne, et qui vont s'affronter pour tenter de détrôner le champion en lice au cours d'un face à face final. 
Avec toujours des matchs de haut niveau et une cagnotte de 
50 000€ à remporter toutes les 5 victoires !

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
18:50						2209043
METEO DES NEIGES

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
19:00						2209044
19/20
--ooo--
19:00						2207566
19/20 JOURNAL REGIONAL
                            *******
19:30						2208502
19/20 JOURNAL NATIONAL

Présenté par Catherine Matausch

Sous-titrage télétexte

















____________________________________________________
20:00						2209046
METEO REGIONALE
____________________________________________________
20:05						2184534
PARENTS MODE D'EMPLOI

Réalisé par Sylvain Fusée et Amir Shadzi
Une production Elephant Story 
Producteurs délégués : Guillaume Renouil et Gaëlle Cholet
Producteur : Cyril Dufresne
Productrice artistique : Béatrice Fournera
Directeur de production : Benoît Farvet
Directeur photo: Michel Hazard
Ingénieur du son : Didier Leclerc
1ère assistante réalisatrice : Alexia Maffre

Avec : 
Alix Poisson (Isabelle Martinet); Arnaud Ducret (Gabriel Martinet); Orféo Campanella (Paul Martinet); Lucie Fagedet (Laëtitia Martinet); Nathan Lourenço (Jules Martinet); 
Marie-Julie Baup (Léa Brunetti); Jean-Baptiste Anoumon (Benoît Kebala); Matisse Jaquemin Bonfils (Antoine Leroy, le fils de Léa); Jessyrielle Massengo (Yasmine Kebala, la fille de Benoit); Inedson Ndoumbouk Da Cruz Fortes (Tom Kebala, le fils de Léa et Benoit); Xavier Robic (Olivier Fayol); Guillaume Bouchède (Dominique Mercier); Luna Bevilacqua (Jade Fayol-Mercier); Lila Fernandez (Clotilde Fayol-Mercier)

De la famille traditionnelle à la famille homoparentale ou recomposée, l’ADN de "Parents, mode d’emploi" se retrouve dans cette galerie de personnages.
Cette série s’attache avec humour à traiter le quotidien haut en couleurs de ces familles d’aujourd’hui, sous forme de sketchs, des instants de vie en tribu dans lesquels chacun peut se retrouver.
Des parents dépassés par le fossé générationnel, face à des ados quelque peu rebelles, des petits conflits entre frères et sœurs à de grands bonheurs, tout un programme !

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
20:40						2184404
TOUT LE SPORT

L'actualité sportive quotidienne

Sous-titrage télétexte
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20:55						2209048
METEO

Sous-titrage télétexte

____________________________________________________
21:05						2201933
FILM DE TELEVISION
CASSANDRE (I)
LA RANÇON DU SILENCE

Film de télévision, Policier (FRA)
Une série créée par Bruno Lecigne et Mathieu Masmondet
Réalisé par Sylvie Ayme
Scénario : Jean-Luc Estebe
Adaptation et dialogues : Nicolas Jones Gorlin et Killian Arthur
Une coproduction Barjac Production, France Télévisions
Productrices : Laurence Bachman et Marie Dupuy D'Angeac
Directrice littéraire : Lolita Franchet 
Directeur de production : Didier Carteron et Frédéric Debievre
Musique originale : Axelle Renoir, Sathy Ngouane

Avec:
Gwendoline Hamon (Commissaire Cassandre)
Alexandre Varga (Capitaine Pascal Roche)
Dominique Pinon (Lieutenant Jean-Paul Marchand)
Sören Prévost (Procureur)
Jessy Ugolin (Lieutenant Maleva)
Emilie Gavois-Kahn (La Major)
Bruno Wolkowitch (Lino Venturini)
Bruno Solo (Franck Servaz)
Natalia Dontcheva (Caroline Carmaux)

Cassandre découvre la victime, un homme de 25 ans, dans une mare de sang. À ses côtés se trouve un homme, la cinquantaine, inconscient, l'arme du crime à la main. Les choses se compliquent quand, à son réveil, Frank, le meurtrier présumé, ne se souvient de rien ! Et, pour ne rien arranger, il n'a aucun mobile apparent... Au contraire, Frank connaissait à peine la victime. 
Crime de rôdeur ? Règlement de comptes ? Que s'est-il passé dans la maison ?

Sous-titrage télétexte
Ce programme est disponible en audiodescription
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22:30						2208222
FILM DE TELEVISION
CASSANDRE
NEIGES ETERNELLES

Film de télévision, Policier (FRA)
Réalisé par Bruno Garcia
Scénario : Bruno Lecigne, Mathieu Masmondet et Yann Le Gal
Productrice déléguée : Laurence Bachman
Productrice associée : Emmanuelle Samoyault
Une production Barjac Production, Abrafilms, avec la participation de France 3

Avec :
Gwendoline Hamon (Cassandre)
Alexandre Varga (Pascal Roche)
Dominique Pinon (Jean-Paul Marchand)
Béatrice Agenin (Evelyne Roche)
Jessy Ugolin (Nicky)
Emilie Gavois Kahn (La major)
Lucie Rébéré (Audrey Roche)

Saison 2
Le massif du Mont-Blanc, la haute montagne, des randonneurs par un bel après-midi... Soudain des coups de feu éclatent. C'est toute une famille qui est massacrée, sans mobile apparent.
La commissaire Cassandre est chargée de cette enquête qui défraie la chronique. On redoute une nouvelle affaire de Chevaline.
Miraculeusement, la fille du couple a survécu. Plongée dans le coma, Estelle Sabouret, 25 ans, est une championne olympique de biathlon. Etait-ce elle qui était visée ? Ou bien Christine, sa mère, propriétaire de la plus grande bijouterie d'Annecy ? Ou peut-être son père, Antoine, dont l'enquête sur sa vie révélera bien des surprises ?

Sous-titrage télétexte
Ce programme est disponible en audiodescription
____________________________________________________
00:00						2184605
VU

Un regard impertinent et libre, orchestré par Patrick Menais et son équipe, sur le monde de l'image.

Sous-titrage télétexte
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00:05						2209049
METEO
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00:15						2209050
APPASSIONATA
--ooo--
						2183427
OPÉRA
RIGOLETTO
(AUX CHOREGIES D'ORANGE)

Opéra en trois actes de Giuseppe Verdi
Sur un livret de Francesco Maria Piave
D'après "Le Roi s'amuse" de Victor Hugo
Direction musicale : Alain Guingal
Mise en scène : Charles Roubaud
Scénographie : Emmanuelle Favre
Chorégraphie : Jean-Charles Gil
Chef d'orchestre : Alain Guingal
Costumes : Katia Duflot
Lumières : Jacques Rouveyrollis
Vidéos : Virgile Koering
Réalisé par Andy Sommer
Une production CLC
Une coproduction avec l'Opéra de Marseille

Enregistré en 2017 au Théâtre Antique d'Orange

Avec : 
Nadine Sierra (Gilda)
Leo Nucci (Rigoletto)
Celso Albelo (Il ducca di Mantova)
Marie-Ange Todorovitch (Maddalena)
Cornelia Oncioiu (Giovanna)
Amelie Robins (La contessa di Ceprano)
Stefan Kocan (Sparafucile)
Wojtek Smilek (Il conte Monterone)
Christophe Berry (Matteo Borsa)
Jean-Marie Delpas (Il conte Ceprano)
Igor Gnidii (Marullo)
Violette Polchi (Il Paggio)

Et :
L'Orchestre philharmonique de Radio France
Les Choeurs des Opéras d'Avignon, Monte-Carlo et Nice 
Sous la Direction de Mikko Franck

Opéra en trois actes

Si l'action se situe dans un cadre historiquement daté, Mantoue au XVIe siècle, cela importe moins que le drame qui s'y joue : celui d'un père, Rigoletto, bouffon du duc de Mantoue, qui veut protéger sa fille Gilda des agressions du monde courtisan dont il connaît les méfaits. Or celle-ci est amoureuse d'un jeune homme qui n'est autre que le duc de Mantoue lui-même qui vole de femme en femme, quitte à en dénoncer l'inconstance. 
Quand il le découvre, Rigoletto, maudit par Monterone pour l'avoir raillé lorsqu'il avait demandé justice au duc de l'enlèvement de sa fille, décide de se venger. 
Mais Gilda veut sauver celui qu'elle aime et tombe malencontreusement sous les coups du spadassin Sparafucile stipendié par Rigoletto. Ainsi se trouve réalisée la "malédiction" lancée naguère par Monterone.

Sous-titrage télétexte
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02:25						2209051
LES CARNETS DE JULIE
LA ROUTE TURQUOISE DANS LES CÔTES DU RHÔNE
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____________________________________________________
03:15						2209052
LES CARNETS DE JULIE
LE LAC D'ANNECY, EN HAUTE-SAVOIE
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04:10						2207567
LES NOUVEAUX NOMADES

Reprise du 22/02/20.
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04:40						2209053
UN LIVRE UN JOUR
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04:45						2209054
LES MATINALES
____________________________________________________
05:05						2209055
QUESTIONS POUR UN SUPER CHAMPION

Sous-titrage télétexte
[image: C:\APPLI_FTV\Oscar_Conducteurs\f3dirpgm.bmp]
DEFINITIFS
Samedi 14 mars 2020
-


Imprimé le 25.02.20 à 11:20				Page 8
SUR FRANCE 3 TOUTES REGIONS

11:30						2183806
SAT - CA ROULE EN CUISINE
____________________________________________________
12:00						2182478
SAT - 12/13 EDITION TOUTES REGIONS
____________________________________________________
19:00						2182660
SAT - 19/20 EDITION TOUTES REGIONS
____________________________________________________
20:00						2183897
SAT - LE CHOIX CULTURE
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