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Imprimé le 22.05.18 à 10:53				 
06:00						1922046
LUDO

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						1967231
LE MAGICIEN D'OZ : DOROTHY ET SES AMIS
TIK ET TOK ET FERBLANC

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						1967232
LES LAPINS CRETINS : INVASION (SAISON 2)
LAPIN STAR

Sous-titrage télétexte
Ce programme est disponible en audiodescription
____________________________________________________
08:20						1950245
SAMEDI LUDO

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						1968491
LES LAPINS CRETINS : INVASION (SAISON 2)
MAGICRETIN

Sous-titrage télétexte
Ce programme est disponible en audiodescription
--ooo--
						1968489
SEPT NAINS & MOI
LA CABOSSE DES MATHS

Sous-titrage télétexte
--ooo--
						1968490
EN SORTANT DE L'ECOLE (SAISON 5)
NE COUPEZ PAS

Une collection de 13 courts métrages d'animation qui mettent à l'honneur la poésie de Claude Roy.

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
10:45						1922048
CONSOMAG

Une émission de l'Institut National de la Consommation

Sous-titrage télétexte




____________________________________________________
10:50						1922049
ON A LA SOLUTION ! (i)
A NANTES

Produit par MFP Productions
Présenté par Louise Ekland

Un magazine tout en images qui fait le tour de France des bons plans, des bonnes idées et des belles rencontres pour mieux vivre ensemble.

Chaque semaine, depuis une ville en France, Louise Ekland présente "On a la solution !", le magazine des meilleures initiatives en France. Environnement, solidarité, innovation, santé, éducation... Dans tous les domaines, des citoyens préfèrent agir plutôt que subir. Et ils nous inspirent ! Qui sont-ils ? Quelles sont leurs solutions ? Louise est partie à leur rencontre.

UN RESTAURANT EXTRAORDINAIRE

Aujourd’hui, "On a la solution !" est à Nantes ; une ville qui mise beaucoup sur les innovations en matière de solidarité mais aussi de développement durable.
Louise ira tout d’abord dans un restaurant extraordinaire. A "Chromosome", le service et la cuisine sont assurés par 8 jeunes adultes trisomiques, encadrés par des bénévoles. Le but du projet : permettre à ces personnes handicapées d’avoir un travail et un salaire comme les autres.
Et puis le coup de cœur de Louise à Nantes, c'est le vélo ! Ici, il est le roi. Rendez-vous à "Les boîtes à vélo", un collectif qui regroupe les entrepreneurs se déplaçant uniquement à bicyclette ou en triporteur. Une solution écologique et économique pour les consommateurs.

Dans l'émission également, des reportages sur de nombreuses actions menées en France, sélectionnées par les antennes locales de France 3 :
A Dijon, une brasserie solidaire apprend les métiers de la restauration à de jeunes handicapés.
En Normandie, l’association "Norm Handi Mer" organise des sorties sur un voilier adapté à tous les types de handicap.
A Bayonne, on teste les premiers vélos à hydrogène. Ils se rechargent en moins d’une heure !
A Mulhouse, une application multi transports permet de prendre tramway, bus, vélo et même de co-voiturer ! Une facture commune est ensuite envoyée à l’usager.

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
11:25						1922050
METEO

Sous-titrage télétexte

___________________________________________________
11:30						1922044
DANS VOTRE REGION

Un magazine proposé par votre antenne régionale
____________________________________________________
12:00						1922052
12/13
--ooo--
12:00						1964538
12/13 JOURNAL REGIONAL
*******
12:25						1922053
12/13 JOURNAL NATIONAL

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
12:55						1922054
LES NOUVEAUX NOMADES (i)

Un magazine proposé par les antennes régionales de France 3
Produit par Jean-François Péralta (MFP)
Avec la participation de Laurent Guillaume (Chroniques d'en Haut), Eric Perrin (Cap Sud Ouest), Laurent Marvyle (Littoral), Yvan Hallouin (Paname), Vincent Chatelain (Histoire de se balader), Kamini (Les Gens des Hauts), Emilie Broussouloux (Ô Sud), Nathalie Schraen-Guirma (Les Chemins de Nathalie), Nathalie Simon (Chroniques Méditerranéennes), Charles-Henry Boudet (Pourquoi chercher plus loin ?), Gaëlle Grandon 
(C'est là !)

"Les Nouveaux Nomades", ils vous invitent dans leur région, au-delà des sentiers battus, à la rencontre de passionnés. 
Des bords de la Méditerranée aux sommets alpins, des bords de Loire aux côtes Atlantique, des Pyrénées jusqu'au cœur de la capitale..., la diversité des territoires est riche de belles surprises à découvrir et à faire découvrir !

Au sommaire :
- Chroniques d'en Haut : L’Abbaye du lac
Laurent nous emmène sur les rives du lac du Bourget. Ici, se dresse la splendide Abbaye d'Hautecombe : une retraite spirituelle et le lieu de sépultures des comtes de Savoie.

- Histoire de se Balader : Maître corbeau
En Normandie, Vincent s’initie à un métier médiéval : la fauconnerie. Les rapaces n’auront bientôt plus de secrets pour lui… 

- Les Chemins de Nathalie : L’art du fusing
Nathalie, elle, s’intéresse à autre savoir-faire ancestral : la verrerie. Mais, les techniques ont bien changé depuis le Moyen-Age…






- Ô Sud : Voltige sur deux roues
Pour finir, Emilie va prendre des risques ! Au programme : figures acrobatiques sur un BMX en compagnie du quadruple champion du monde qui n’a peur de rien.

Sous-titrage télétexte
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13:20						1922055
UN LIVRE TOUJOURS

Une émission proposée par Olivier Barrot

"Un livre toujours", c'est rendre la lecture toujours plus accessible dans sa richesse et sa diversité. 
"Un livre toujours" met à l'honneur un format poche pour donner aux téléspectateurs l'envie de découvrir ou de redécouvrir des œuvres et des auteurs de France, d'Europe et du monde entier.

"Le Visage nuptial" de René Char et Alberto Giacometti, aux éditions Poésie / Gallimard

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
13:25						1922056
CYCLISME : 70EME CRITERIUM DU DAUPHINE
FRONTENEX - LA ROSIERE ESPACE SAN BERNARDO (110 KM)

Commenté par Alexandre Pasteur, Laurent Jalabert et Marion Rousse
Moto : Thierry Adam

EN DIRECT

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
15:15						1922057
LES CARNETS DE JULIE
LE PAYS DE CAUX, EN HAUTE-NORMANDIE

Une émission gourmande produite par 3eOeil Productions, en association avec France 3
Présentée par Julie Andrieu

Partir à la découverte d'une région, d'une ville ou d'un produit, et parcourir son histoire à travers une recette typique pour mieux comprendre ses spécificités et ses richesses, telle est l'aventure que nous propose Julie Andrieu qui, à bord de sa décapotable rouge, sillonne les routes de France.

Petit reporter du goût et du bon vivre, Julie déniche des endroits insolites, rencontre des personnages chaleureux et truculents, capables de nous faire comprendre ce qui fait le ciment créatif, gastronomique, culturel, patrimonial ou économique d'une région. 
La cuisine joue plus que jamais son rôle de lien. Elle soude les familles, relie les générations, fonde l'identité d'une région et assure la transmission des savoir-faire.

Rencontres, recettes, anecdotes et renseignements précieux sont retranscrits dans des petits carnets.
Des moments de plaisir et d'évasion à savourer sans modération.

LE PAYS DE CAUX
EN HAUTE-NORMANDIE

C'est en Haute-Normandie que Julie a choisi de se rendre cette fois-ci. Bordée par la Manche où elle pointe son joli Cotentin, la Normandie est à la fois un ancien Duché et cinq départements. 
Chaumières à colombages, bocages, vergers en fleurs et vastes plages depuis le Mont-Saint-Michel jusqu'à Dieppe en passant par Etretat, les pittoresques paysages normands reflètent une certaine douceur de vivre. 

Le voyage commence à Rouen, chef-lieu de la Haute-Normandie, préfecture de la Seine-Maritime, capitale historique de la Normandie, qui fut le théâtre du martyre de Jeanne d'Arc condamnée puis brûlée en 1431, place du Vieux Marché. 
Posée sur la Seine, la "ville aux 100 clochers" a vu fleurir à travers les siècles ici et là des fleurons de l'architecture sacrée. Forte de sa position sur les boucles de la Seine entre Paris et Le Havre, Rouen est l'un des plus importants ports fluviaux de France. A la fois ville d'art et d'histoire, elle tire sa richesse de son patrimoine culturel et de son histoire qui a façonné ses rues, ses églises et ses monuments.
Ville de gastronomie et de culture, muse de grands écrivains et d'artistes tels que Pierre Corneille ou Gustave Flaubert, elle a préservé intacts ses traditions culinaires ancestrales et ses quartiers historiques, entièrement piétonniers et rythmés par de grands édifices médiévaux...

Au menu, des recettes typiques, parfois méconnues, nous seront proposées :
- Le canard à la rouennaise d'Hubert
- Le poulpe à la dieppoise de Nicole
- Les Saint Jacques à la crème, aux endives et au lard de Nathalie

Et de nombreuses rencontres seront au rendez-vous avec des producteurs, des éleveurs, des restaurateurs ou des artisans qui nous livreront une de leurs recettes ainsi que leur savoir-faire.

Sous-titrage télétexte
____________________________________________________
16:15						1959336
LES CARNETS DE JULIE AVEC THIERRY MARX
GLACES A LA CARTE !

Une émission gourmande produite par 3eŒil Productions, avec la participation de France 3
Présentée par Julie Andrieu, en compagnie de Thierry Marx et Raphaël Haumont

"Les Carnets de Julie avec Thierry Marx" confrontent une recette à l'avis du grand chef étoilé Thierry Marx et du physico-chimiste Raphaël Haumont.
Une recette choisie parmi les plats préférés des Français -bœuf bourguignon, blanquette de veau, saumon à l'oseille, bouillabaisse ou même la pizza- est mise à l'honneur chaque semaine !
Julie Andrieu fait appel au savoir et au talent de Thierry Marx, grand chef doublement étoilé, et à Raphaël Haumont qui applique ses connaissances de chimiste au domaine de la gastronomie. 

Parmi les questions auxquelles l'émission répondra : Est-il nécessaire de faire mariner la viande du bœuf bourguignon ? Faut-il préalablement cuire les pommes de terre du gratin dauphinois ou dénoyauter les cerises pour obtenir un meilleur clafoutis ?  
Et parce qu'il existe de multiples façons de préparer ces plats qui appartiennent à notre patrimoine, Julie et Thierry se mettront aux fourneaux pour nous révéler leur propre recette en s'inspirant s'ils le souhaitent des secrets et des astuces de cuisiniers amateurs auxquels Julie continuera à rendre visite partout en France.

Pour rester fidèle à la tradition des "Carnets de Julie", c'est autour de la table d'une cuisine spécialement aménagée que prendra fin chaque numéro. Rejoints par leurs invités, Julie et Thierry feront déguster, commentaires à l'appui, leurs recettes respectives pour le plus grand plaisir de tous.

GLACES A LA CARTE !

- Historique de la recette :
Les premières glaces remontent à 3 000 ans avant J-C, en Chine. Chinois et Arabes étaient, en effet, friands de desserts glacés. 
Les califes de Bagdad dégustaient des sirops refroidis avec de la neige, ils les appelaient des "sharbets" (ce qui signifie glaçon fruité, ce qui explique aussi le nom de sorbet). 
En 300 avant J-C, les glaces aux fruits font leur apparition à la cour d'Alexandre le Grand. Il s'agissait de macédoines de fruits mélangées à du vin et à du miel, refroidies au contact de la neige. 
Trois siècles plus tard, l'empereur romain Néron fait venir de la neige des monts Apennins pour servir des rafraîchissements à base de miel, d'eau de rose, de cannelle et de fruits secs lors des banquets impériaux.
Dans la Rome antique, des caves furent aménagées pour la conservation des glaces.  
Au XIIème siècle, de retour de Chine avec une sorbetière dans ses bagages, l'aventurier Marco Polo élargit le cercle des initiés. 
Quand le royaume italien découvre les premières véritables recettes de glaces, cette nouveauté fut d'abord servie en Italie, sur les tables royales et papales. D'Italie, la vogue passa en France, grâce à Catherine de Médicis qui ne manqua pas d'initier son époux Henri II et toute la cour aux plaisirs de ce dessert. La cour de France découvrit ainsi les sorbetti et les granités.
En 1660, le Sicilien Procopio dei Coltelli ouvre à Paris son premier café : le Procope. Il y vend du café et des glaces ! 80 variétés aux parfums tous plus étonnants les uns que les autres : rose, sureau, fleurs d'oranger grillées. 
Face à l'engouement du public, en 1676, la corporation des limonadiers reçoit officiellement le droit de fabriquer des glaces.
De nouvelles recettes voient le jour, comme le tortoni, un biscuit fourré de glace, créé par l'italien Tortoni en 1798.
A la fin du XIXème siècle, apparaissent les premiers marchands de glaces ambulants et des progrès notables sont faits en matière de conservation. 
En 1862, lors de l'Exposition Universelle de Londres, l'ingénieur français Ferdinand Carré présente une machine permettant de fabriquer en continu des cubes de glace (200 kg/heure). Quelques années plus tard, Charles Tellier invente la première armoire conservatrice. 
En 1904, lors de l'Exposition Universelle de Saint-Louis aux Etats-Unis, apparaissent les premiers cornets. Vingt ans plus tard, les bâtonnets inventés par l'américain Christian Nelson débarquent en France.
En 1929, l'Américain Clarence Birdseye met au point le principe de la surgélation.

- Sujet produit : Les glaces de la ferme
Philippe Cocagne est agriculteur. En 2009, il se lance avec sa femme Isabelle dans la production de glaces pour valoriser la production de lait et de crème de leurs 120 vaches laitières normandes.
Avec une base de recette de crème anglaise à laquelle ils ajoutent différents parfums, ils fabriquent près de 80 crèmes glacées différentes. Fruits, œufs..., ils essayent au maximum d'acheter auprès de fournisseurs locaux. Le tout est préparé sur place à la ferme du Bois Louvet. Et pour un résultat le plus naturel possible, ils n'utilisent aucun colorant ni conservateur. 
Ils produisent environ 400 litres de glace par jour. Le couple a même ouvert une boutique dans le centre-ville d'Honfleur, mais refuse d'alimenter les grandes surfaces.
On peut également retrouver les glaces de la ferme en vente directe, dans certaines épiceries fines et à la carte de quelques restaurants de la région.
Depuis peu, ils ont aussi acquis un "ice truck" pour se rendre sur différents événements et vendre leurs produits.

- Sujet toujours demain : La glace à la plancha
C'est au cours d'un voyage en Thaïlande que l'idée est venue aux deux trentenaires. En 2014, Simon et Iban décident de lancer leur projet de glace à la plancha. Ils font venir la machine de Thaïlande et créent, en 2015, Izozkia, première initiative du genre au pays basque et une des toutes premières en France. 
L'entreprise se développe peu à peu, mais Simon garde pour l'instant son activité professionnelle en parallèle. 
Simon prépare la base de la crème qui sera ensuite gelée sur la plancha, ainsi que la chantilly, le caramel et les coulis. 
Dès que les beaux jours reviennent, ils sortent leur machine et arpentent les plages et les marchés pour vendre leurs rouleaux de crème glacée à la plancha agrémentés de morceaux de fruits et de biscuits ou encore nappés de coulis.

- Sujet recette : Glaces salées
Pierre Geronimi est maître artisan glacier à Sagone, en Corse. Toujours à la recherche de parfums originaux, Pierre tient sa passion de son père. Adolescent, il aimait s'aventurer dans son laboratoire pour tester ses mélanges. 


En 1996, il ouvre sa première boutique et propose pas moins de 35 parfums, des plus classiques aux plus déroutants tels que les glaces salées aux parfums d'anchois, d'eau de mer, de moutarde ou d'oignons confits..., mais aussi et surtout aux saveurs qu'offre son île de beauté comme la farine de châtaigne, le miel, la noisette sans oublier les plantes sauvages comme le myrte, l'immortelle ou encore la népita. 
Pierre Geronimi s'amuse aussi à détourner ses créations au déjeuner en les associant à des salades : la niçoise, la césar, la burrata, la king crabe... Présent sur plusieurs grandes tables de la capitale, il a également mis au point une gamme pour Anne-Sophie Pic, chef étoilée à Valence et Gérald Passédat à Marseille, pour lesquels il a réalisé de "petites bombes" à base de vieux millésimes de Dom Pérignon et de Château d'Yquem.
Il rêve même d'inventer avec un "nez" une glace fragrance...
Implanté à Monaco et à Grenoble l'automne dernier, il a ouvert une boutique à Paris. 
Ail noir japonais, moutarde de Meaux, poivre Timut  ou glace à l'eau de mer de Méditerranée, rien n'arrête Pierre Geronimi. Il utilise l'univers glacé comme un outil pour capter des saveurs spécifiques et retranscrire l'âme d'un produit. Sans cesse en quête d'innovation et de perfection, il aime créer la surprise avec de subtiles alliances et des produits méconnus.
Tous ses ingrédients sont consciencieusement sélectionnés selon leur niveau de maturité et leur provenance. La vanille vient de Bora-Bora, les noisettes de Corse, le café de la boutique "L'Arbre à Café". Les chocolats sont les grands crus de la Maison Bonnat, tout comme le praliné. La laiterie Les Fayes, en Limousin, sublime les crèmes glacées.

- Les recettes :
L'omelette norvégienne de Julie
Le semifreddo par Thierry Marx
Citrons et oranges givrées de Sophie Renucci
La glace libanaise d'Andrée Maalouf

- Et aussi les expériences de Raphaël au labo :
La glace à l'azote liquide
La cryothérapie

Sous-titrage télétexte
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17:05						1922059
EXPRESSION DIRECTE
UNAPL

Sous-titrage télétexte
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17:15						1922060
TROUVEZ L'INTRUS

Un jeu réalisé par Gérard Pullicino
Créé et produit par Air Productions, avec la participation de France 3
Animé par Eglantine Eméyé


"Trouvez l'intrus", un jeu de culture générale d'un nouveau genre au cours duquel les candidats doivent trouver à chaque question, non pas la bonne réponse, mais l'intrus caché parmi les affirmations. 
Pour gagner, il suffit donc de repérer l'erreur !
A chaque émission, 4 candidats viennent tenter leur chance pour affronter le champion et remporter la cagnotte.

Sous-titrage télétexte
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17:55						1922045
QUESTIONS POUR UN SUPER CHAMPION
SPECIALE COLLEGES

Produit par FremantleMedia, avec la participation de France 3
Un jeu animé par Samuel Etienne

Pour la première fois, "Questions pour un Champion" nous propose un nouveau tournoi avec des candidats encore plus jeunes mais toujours aussi talentueux : la Spéciale Collèges.
Pour tous les collégiens de 3ème, le mois de juin rime avec le brevet des collèges. Alors, pour aider ces jeunes à "réviser" leur examen et pour tester avec eux nos connaissances, "Questions pour un Champion" propose cette compétition inédite.
Quelques jours avant l'examen, le vendredi 08 et le samedi 09 juin, 8 candidats issus de 4 collèges vont s'opposer.
Vendredi 08 juin : 2 candidats du collège Jules Ferry à Delle en Territoire de Belfort et 2 candidats du collège Françoise Giroud à Vendres dans l'Hérault.
Samedi 09 juin : 2 candidats du collège Léonard de Vinci à Saint-Marcel dans l'Eure et 2 candidats du collège André Pioger à Conlie dans la Sarthe.
Les deux finalistes se retrouvent ce samedi, en fin d'émission, pour l'ultime manche de la compétition !
Qui va finir vainqueur ? Quel collège va remporter ce tournoi ? Et tous auront, on l'espère, bien révisé leur brevet...

Sous-titrage télétexte
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19:00						1964834
19/20
--ooo--
19:00						1964546
19/20 JOURNAL REGIONAL
*******
19:30						1922063
19/20 JOURNAL NATIONAL
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19:58						1922066
METEO

Sous-titrage télétexte
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20:00						1922067
TOUT LE SPORT

L'actualité sportive quotidienne

Sous-titrage télétexte
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20:05						1964835
LE JOURNAL DE ROLAND GARROS

Présenté par Céline Géraud

Sous-titrage télétexte
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20:15						1922064
MA MAISON DE A A Z

Sous-titrage télétexte
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20:20						1964836
METEO REGIONALE
____________________________________________________
20:30						1922068
ZORRO
LE CAVALIER DE LA NUIT
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20:55						1922071
FILM DE TELEVISION
LE SANG DE LA VIGNE
NE TIREZ PAS SUR LE CAVISTE !

Film de télévision / Policier (FRA)
Réalisé par Aruna Villiers
Scénario : Jacques Lebrima
Adaptation et dialogues : Christiane Lebrima
D'après le roman de Jean-Pierre Alaux et Noël Balen
Produit par Lissa Pillu
Une production Télécip, avec la participation de France 3, de 13ème Rue, de la R.T.S (Radio Télévision Suisse)
Musique originale : Jean-Marie Sénia
Chef décoratrice : Françoise Rabut
Chef costumière : Sylvie Laskar

Avec
Pierre Arditi (Benjamin Lebel)
Agnès Soral (Emilie Huguenin)
Yoann Denaive (Silvère Dugain)
Christine Citti (Capitaine Nelly Souchard)
Nicola Gob (Arthur Salacrou)
Joséphine Serre (Julia Hughenin)




Angoulême. Benjamin Lebel et son assistant Silvère Dugain assistent à l’inauguration de la nouvelle cave à vins d’Arthur Salacrou. Benjamin doit beaucoup à Arthur qui lui a sauvé la vie il y a quelques années à Madagascar, lors d’un voyage de prospection viticole. Par amitié, Benjamin est venu soutenir Arthur qui se lance dans un nouveau projet : la fabrication d’une vodka produite en Charente. Mais en plein discours de présentation, Arthur est violemment atteint par une flèche de fusil sous-marin.
Qui peut bien en vouloir à Arthur pour ainsi tenter de l’éliminer ? Benjamin mène l’enquête…

Sous-titrage télétexte
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22:30						1926925
FILM DE TELEVISION
LE SANG DE LA VIGNE
LES VEUVES SOYEUSES

Film de télévision - adaptation littéraire / Policier (FRA)
Réalisé par Régis Musset
D'après le roman de Jean-Pierre Alaux et Noël Balen  
Scénario : Jacques Lebrima et Christiane Lebrima
Produit par Lissa Pillu
Une coproduction : Télécip et Be-Films - R.T.B.F. (Télévision belge)  avec la participation de France 3, de la Région Champagne-Ardenne, des villes de Reims et d'Epernay, du Comité Départemental du Tourisme de la Marne, du Comité Interprofessionnel du Vin de Champagne, de 13ème Rue et de la RTS
Directeur de la Photographie : Gérard Stérin 
Musique : Jean-Marie Sénia
Directeur de production : Mathias Herman

Avec :
Pierre Arditi (Benjamin Lebel) 
Yoann Denaive (Silvère Dugain)
Evelyne Bouix (Alice de Vonnelle) 
Salomé Stévenin (Marianne de Vonnelle) 
Pierre Arnaud Juin (Aymeric Montet) 
Jean-Michel Fête (François Norbert) 
Michel Cassagne (Oncle Edouard d'Ortef) 
Jérémie Covillault (Capitaine Thomas Guillaume)

Le deuil a frappé la renommée maison de champagne Vonnelle. En six mois, sont décédés successivement le fils de la famille dans un accident d'équitation, puis son père mort dans son sommeil. Alice de Vonnelle se retrouve ainsi à la tête de l'entreprise mais n'a aucune compétence dans le domaine du champagne. Elle veut marquer d'un coup d'éclat le deuil qui l'a frappée, elle rêve d'un millésime portant le nom de son fils. Elle sollicite pour ce projet Benjamin Lebel qui accepte le défi. Très vite, il sera plutôt mal reçu par les gens de la maison Vonnelle qui ne comprennent pas cette intervention venue de l'extérieur. 
Ces morts accidentelles qui se succèdent finissent par créer une suspicion générale. Qui tire les ficelles ? 
Benjamin et son assistant Silvère devront résoudre cette énigme tout en poursuivant l'élaboration d'un champagne dont il faudra tirer le meilleur.
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00:05						1922072
SOIR/3

Présenté par Sandrine Aramon

En direct
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00:25						1922070
METEO

Sous-titrage télétexte
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00:30						1922076
APPASSIONATA
--ooo--
00:30						1964833
BALLET
ATVAKHABAR RHAPSODIES

Ballet moderne de Marcia Barcellos et Karl Biscuit
Chorégraphie : Marcia Barcellos
Compositeur : Karl Biscuit
Mise en scène : Karl Biscuit
Décors : Jean-Luc Tourne
Costumes : Christian Burle
Lumières : Patrick Besombes
Une production Aubes Production

Avec :
Le ballet de l'Opéra de Lyon

Filmé à l'Opéra de Lyon en juillet 2015

Atvakhabar Rhapsodies nous embarque à la découverte du lointain pays d’Atvakhabar : contrée imaginaire, bien entendu, comme l’est cet Emile Prokop, explorateur des années 20 et auteur d’un film documentaire à demi perdu dont le spectacle est censé restituer les images.




____________________________________________________
01:55						1959334
OPERA
CARMEN
DEPUIS LES CHOREGIES D'ORANGE
____________________________________________________
04:40						1964533
UN LIVRE TOUJOURS

Sous-titrage télétexte
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04:45						1922074
LES MATINALES
____________________________________________________
05:05						1922078
QUESTIONS POUR UN SUPER CHAMPION
SPECIALE COLLEGES
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SUR FRANCE 3 TOUTES REGIONS

11:30						1951704
LE GOUT DES RENCONTRES
____________________________________________________
12:00						1951705
12/13 EDITION TOUTES REGIONS
___________________________________________________
19:00						1951706
19/20 EDITION TOUTES REGIONS
____________________________________________________
20:20						1951707
ON A LA SOLUTION best-of
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